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1.5 Dratiche di vinifieazione

1.5.1. ratiche enodagiche speceliche
Preparazione padita dealinugz aHa spumnastizzazione
Fratica cnotogicr specifica

Per 13 preparazione delle b desoncle alla elaborazione ded
vine spumasle, £ cossentita ba radizionale pratica dell*use di vin dedle
vitrietd Plnot o Chardaonay, in guandil eoe seperiore al 15% ded vo-
fiemes wotade.

1.5.2. Hese massime:
Colli Asobani - Prosecco o Azolo - Proseeca
B etlalilei per eltaco

1.0 #oma peaprafica delimitata

A) 1 zona Ui prodiseione delle uve comprende futio o parle dei
conatttd Ji Cacrann, Csstedencon, Carnuda, Monbiimo, Azole, Cavasn,
Crocelle, Fomee, Giavera, Mascr, Monieheluna, Nervess Padermo, Der
darobba, Pessapr, 5. Aenoae, Yolpaga.

B) La protuwions & ove Pinet ¢ Chadonusy per spamant: cam-
presde anche | conmaé di; Crppelbs Muggiare, Cison, Colle Utnbarta,
Conegliang, Cordignane, Farca, Folling, Fregena, Misne, Pieve (S, Re-
feontole, Reving, San Fror, San Fiereo 4.F., Sa Yendemiano, Sammede,
Kewestiee, Servaglia, Suscgana, Ve, Vuldobhiadene, Vidor, Vitterio,
Dorso d.AF, Crespanc.

La delimitszione puntsele ded confing della zona grogrsfics & ri-
prerats all ot 3 del disciplinare,

L.7. Vatietd vrincipaleli di uve e vinn

Cllera B. - Sorprino

L.8. Lepame con 1t zona gengrlic

Cobli Asolani - Proseecn (ith £ Asolo - Prasecos {it)

il clima debla zona df procduiime presenta pringvere mitd, e
non troppy culde - che proteggono nelle wve 3 rappartn soidi-zucehard-
ed autenni ideati par da naterieiole.

Lo searto termive ir notte & piotwo faciiita B3 sintest deghi wraemi
tipicd detla Glera; § sentor] frattaté & Noresli conlerisenna Hypdcits ai vini
chie 51 distinguonn arche pee 12 Joro freschezes,

La giacitsera £ naduen dei suoki favazises Lo smsltineeate dell™ac-
quew i 2002350, §A piauen assurhe une amapgior quata di micraclementi,
mantiene una sempre equilibrata vigora ¢ |y gisle sciditdc ) ssiome
el couferisee corpe, aremi, ineastd od cleganza Al ek

1.9, Glferiori eondizion

/o1t Asolani - Prusecor o wAsolo - Trosceeoy spremanie su-
periore vaek il ciferinento asul oyt

Qe di viferimeneo pioridien:

Welln legislazion: tnionsle
Fipa di cordiziodc supplomentsne:

[hispusteio supplemertatt i patcei O elichellabeed
[Jespricione della condizione:

Melln desiptazione deb vina spumsnte & consentilo 1ipoia-
ve if termine Millesineats, sepuite dall’ anno di raccolta delle uve.

La tipologia spomante «sud lievitie deve esscre sssociadn abl' i
carians dell*anno di caceelta dele uve & non pud uiilizzace 1a menziens
ailillesimat.

L.e menzioni e 3upedinten, ahdilesimaton, o lievilte & I'indice-
zione dell'annata, devino elifieoee i ctichoia caratteri di diteension
Trassinee pard o due terzi del none detba denominagione.
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CRETO 12 lughio 2019,

Mudifiche ordinarie al disciplinare di prodnzlone della
denornisazione di origine confrollata det vini «Sleiflas.

IL DIRIGENTE DELLA POAT IV
§19%.6.4 DIRFZIONE GENERALE FIR LA PUOMOZIGNE
DEELA QUAEITA AGROALTMENTARE L DULL TiFPICA

Vigta 11 repotarments {UEY n, 1308/2013 del Parlamen-
to eurapes & del Consiglio del 17 dicembre 2013, recunle
orpanizzazions comune dei mercati dei prodotti agrico-
i & che abroga i regolamenti (CFE) n. 922/72, (CEE)
n, 234079, (O ao 10372001 e (CE) n. 12342007 del
Consiglio;

Visto in particolare la parte IE, tiolo [F, capo [, sezione
2, del citato regolamento (UE) n, F308/2013, recante nor-
me sidle denuminagioni di origine, le mndicazioni geopgra-
fiche & le menzioni tradizimali nel settore vitivinicols;

Visio il regolameinto (CEY n. 687/2009 della Commis-
siome e successive modifiche, recante modalith di appli-
caziong del regolamento (CE) n. 4792008 del Cansiplic
per quento riguarda fe denominariond di origine prodetie
¢ Je indicazioni geoprafiche prodette, ke mnenzionl tradi-
wiomali, P'etichettatura e la presentadionc di detennineti
pradattl vitivinicot;

Viste it repolaments delegato (UE) 2089/33 della
Commissione del |7 ottobre 2018 che integra il rego-
lamento (UEY n. 13082413 del Parlamento ewropeo &
del Consiglio per guanto ripuarda e domands di pro-
tezione delle denominaziont di origine, delie indicarin-
i geografiche e detle menzioni (radizionall nel settore
vitivinicobo, la procedura di oppasizione, le restrizioni
def uso, le modifiche del disciplinare di produzione, la
cancellavione della protezione nonché Vetichettaliva e la
presentazione;

Visto if repolamento di esceusone (UEY 2019/34 del-
b Comnisslone del 17 ottobre 2018 recanic modalith
di applicavions del regolamento {UE) . | 308/2013 det
Partamento ewropea ¢ del Consiglio per quanto viguards
le domande di protezione delle denominazioni di erigine,
delle indicarioni geografiche e deile menvioni tradiziona-
1i nel settore vilivindeolo, o procedura di opposisione, te
modifiche del disciplinare di produzions, 1l registra dei
onil protetti, ta cancellazione della protezione nonché
[*usa dei simboli, e def regolamento (LEY n, 130652013
det Parlamento europeo e del Consiglio per quanto ti-
guarda un idoneo sistemia di controdli;

Vista ln legge 12 dicembre 2006, 0. 238, pubblicata
nella Gazzettar Ufficiale della Repubblica ftalizna n. 302
ded 28 dicembre 2014, recante 1a disciplina organica della
coltivarione delia vite e delia produzione e delb comimer-
cio del vinm;
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WYislo if decreto ministerinle 7 novembre 2002, pub-
Llicako velly (Fazzatta Lfffciale dells Repubhlica italia-
na n. 275 del 24 novembre 2012, recante la procedura
a tivello nazionale per la presentasione ¢ Pesame delle
divmande di protezione delle DOP o 1GE dei vind & di
maodifica dei discipbinart, ai sensi del regolamento (CE)
n. 123472007 e del decreto legislalivo o, 61201,

Comsidersio che, ai sensi dell*art, 94 della cilata leppe
1. 23820146, fino all’emanazione del decreli applicativi
dells stessn legpe & dei citali regolamentt UE n, 33/2019 ¢
n 3402049, continuano ad essere applicatili per le moda-
1313 procedurali nazionali in questione le disposizioni del
predetto decreto ministeriale ¥ novenbre 2012,

Visto 3] deereto mindsteriate 30 novembre 2011, pub-
hficato netta Gezzena Ufficiale della Repubblica italia-
na n. 295 del 20 dicembre 2011 e sul sito interngt del
Ministero — Sezione gualith - Yini DOP e G, concer-
nente Vapprovazione dei disciplimari di produzione del
vini DOP ¢ FGP consolidati con e modifiche mtrodot-
te per conformare gli sless] apli elementi previsti dalla
notmative dell’ U.F., ali’epoca vigents, nonché dei rela-
tivi fascicoll teenicd, ivi compreso it diseiplinare conso-
lidato dzbla DOP wSiciliar & i relativo docomenlo unico
riepilogative,

Viseo i} decreto ministertale 7 marzo 2014, pubblicato
suf citato sito del Ministero, con 1 guale & stato da ulii-
ma aggiomaln 1 disciplinare di prodozione della predetta
Dor,

Vistu 1 provvedimento ministeriale del 14 ghupno
2017, pubblicato sul citato sito del Ministero, concer-
nentz la pubblicazione della proposta di modifica del
disciplinare di produzione deila denominazions di origi-
ne controliala del viel «Sicilias, del relativo documenta
unico repilogative & la trasmissions alle Commissione
1IE;

Wisto il decreto ministeriate 13 loglio 2017, pebblica-
to sul citato sito del Ministero, concernente [Maulorizea-
zione af Consersio di wieka Vini DOC Sicilia, con sede
a Palermo, per consentive "ctichettatura fransivoria dei
vind DOC ¢ 5icilian, ai sensi deiiarl, 72 del regolamento
(CE) n. 6072009 ¢ dell*art. |3 del decreto minisieriale
7 novetrbre 2012, nei riguardi delle produzioni olenute
in conformita alla proposta di modifica del relativo disci-
plinare di cui al provvedimento ministeriale 14 glugno
2007;

Vista la documentats domanda presentata dal Consens-
zia di tatela vini DOC Sicifia con sede in Palermo, per it
trapite della Regione Sicilia, nel rispetto dedla procedu-
ra di el ab gitato decreto ministeriale 7 novembre 2012,
intesa ad otteneve la modifica del disciplinare di produ-
ziohe della denominazione di origine controllata dai vim
wicifian;

Wisto il parere favorevole della Regione Sicilia sulla
citata proposta di madifics,

Atteso che 13 citata richiesta di modifica, che compar-
lava maodifiche anon minoris ai sensi del regolamento
CL . GOT2009, & stata esaminala, neli'amblto delia pro-
cedura nuxionale preliminare prevista dal citato deereto
ministeriale ¥ novembre 2012, articolif, 7. 8 10,8, in
particolare & stato acquisito il parers favorevole dat Co-
mitakn ndunzle vind DOP e IGP di cut afParl. 40 delia
legge 12 dicembre 2016, n, 238, espresso nella riunione
del 27 mawza 2009,

Considerate che ai sensi dei richiamati repolament UE
0, 332019 & n, 342019, enteall in vigore il 14 genmain
2019, le predeite modifiche «non minaris sonn da consi-
devare emodifiche ordinaries e por fe guali, al finl della
conclusione della procedura nazionale, si & 1ilenuln ne-
cessatin pubblicare nella Gazzetta Lifffeinde della Repub-
blica italiana ka proposta di modifica in questione per un
pericdo di almeno trenta glornid, al fine di dar modo aghi
ieteressavi di presentare le eventuali ouscrvavioni;

Atteso che, a seguilo delba pubblicazione delia proposta
di modifica nella Gazretta Lifficiole n 109 det’H mag-
gio 2019, entro 3§ cilalo dermine di teenta giomi non sono
pervenule istanze contenenti osservarzioni sulla citars
rroposta di modifice ded diseiplinare, da parte di soggetti
Inderessali;

Ritaimnto che, o sepoita deli*esio positivo dells predet-
ta procedura vazionale di valutazione, conforememente
all'art, 17 def regolamenta UE n. 33/2019 ¢ all'art, 10 del
regolamento 1IE n 34/2019 sussistono [ requisiti per ap-
previare con il presente dacreto le amodifiche ordinarier
contenute nella citata domanda di modifica del disciplina-
re di prodiedone della DOP del vini «Sicilia» ¢ il relative
documents unico consodidato con le stesse modifiche,

Rilenuta altees] di dover procedere alla pubblicarione
dei presente decreto di spprovasiune delle «modifiche
ordinaries del diseiplinare di produzioneg in questione ¢
ded relalive documemto unico conselidate, nonche alla
cotnunicazione delle stesse amodifiche ordinavies alla
Commissione U1, tramife il sistema miormative messo
a disposizione ai sensi delb’ard. 30, par. 1, letfera at del
regolamento (RTE) n. 34/2019,

Wisto if decrero legislative 30 marc 2001, n. F65, re-
cante norme gencraki sulPordinamento dal lavoro alle di-
pendenize delle Amministrazioni pubbliche ed in partico-
lare Part. 16, lettora o);

Vista la direttiva divettoriale n. 19899 del 19 marzo
209 dalla Direddone generale per Ia promozione del-
la quaiitd agroalinemare e dell’ippica, in particolars
I*art. 1, comma 4, con b quale i titokarl degli vifick diri-
genziali non generall, in cosrenza con | rispettivi deere-
(i di incarico, sono mdorizzati alla firma degli aftl & del
provvedimenti relativi ai procediment] amministrativi di
competenza;
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Pecreta:

Atk 1.

E. Al disciplinare ¢ prodazione defla DOP del vini «5i-
cilian, cosi come conselidato con il decretn ministeriale
30 novemnbree 2011 & da uliime modificate con i decreto
ministeriate 7 marrn 2014 vichiamati in premessa, sono
approvale le amodifiche ordinaries & cot alla proposta
pubblicata nelfa Gazzeffa [ficiole dells Repubblica ita-
Hana n. 149 deli® 1] magglo 2019, che fimusno all®alle-
pato A,

2.1 disciplinare di produzione della DOP dei vinl «5E
cllian, cosl come appiornate cotl 1a proposta di modifica
di e al provvedimento ministeriale 4 glugne 2017, resa
applicabile in via transiloria con il decreto ministerizle
f4 haghio 2017 richiamafo in premessa, e consohidato con
le inodifiche «modifiche ordinarics di cul at comma 1, €
riportato sl7udlegato B,

3. Al altegato C & tiportato il documenta unicn conso-
lidato con be modiiche di cui al comma T

ALt 2.

I, H presente decrsto entra in vigore & livello nazionale
il aiorno delia sua pubblicasions nella Gazzetta Ufficiale
delia Repubblica italiana.

2. Le wrindiiehe ordiparies di cui ali®art. 1 sona co-
municate, entro trenta giomnt dalla predefta data di pube
blicazione, alla Corunissione UE tramite il sislocima
infornmativo se-Ambrosias messo 2 disposizione al sen-
si dellfart. 30, par, b, lottera o del regolamento {1JE}
n, 34/24H9. Le stesse modifiche entrann in vigore nel
tereitorio deli’ Unione curopea & seguito delta loro pub-
blicazione da parte della Comumissione nella Gaeeetia TH-
foizle dell’Unione europes, entro tre mesi dalla data i
ticeziome dells eitata cornunicazione.

3. Fatto zalvo quanio previsto ab commi § g 2, le ¢mo-
difiche ordinaries di cul afi’at. | suna applicabilt a de-
cotrere dalla campagzna vendemmiale 201972020, noltee,
fe siesse modifiche sono applicabili anche nei rignardi
dedle partite di vine atte a diventare DOP «Siciliae prove-
nienti dalle campagne 2018/2019 e Prececiunti che slano
it possesso dei requisitl stehiliti nettallegato disciplinare
consolidato,

4. If presente deercto ¢ il disciplinare consolidato detla
NOP esicilias di cui all’art. | saranno inseritl sul sito in-
ternet del Minmistero - Sezione qualith - Vini DOP ¢ 1GP,

1l presents decrelo sard pubblicato nella Gazzesta Uffi-
ciafe della Repubblicn Haliana.

Roma, 2 luglio 2019

X divipente: POLTZZ

lE —

ALLES A

Mtaclifiche pedinarie af dsclplivare 1 produziong dells OT det vini
waiciiian

AllPorl. 1, i comma 2:

oL denoinazione di origine conteellely “Sicilia” @ altresd ti-
servata al wini designadi con la specitlcazione di due vitigni & buecce &
eolose analoge tra quelll provistl al comena precedente, con i’ celuzionc
et wiligmi aecindlicis.

E sostilnita con il scpuenie:
4La denominazione d ariging eanirobats “Siedia” & altresi 1i-
siervadi wk vind desiansn con b specificazions & dne vitigat o haoou di
coborc anzlogo (ra quelli previst ul coamme precedente, ivi compresa i
vidignu Zibibbo e con Pesclesione dogli altii vitigni scomadict e
Allar. 2, Wtuno pacagrato, B diciura,
wla denosmdazione di origing contr | lele “Sacilia™ con B speci-
fiearicme dil due vitiani a beces di colere analoge coppresi e gueff &
cui a1l mt. 1, comma 1, com Peschesione det vitigae aromaticr, ¢ conaen-
pida a conlizicnme cles
£ A0SEHRILE Con 13 ScpuLte

uba deneminazions df orging eontrobiata “Sicdiz” con 11 speei-
flenzione di dee vidipe @ bacea di eolore asabogo comprese fru quelli di
cud %3, |, commn 1, v cnepresn i vitiano Ziibbo, & con Teselusto-
ne cen]i Al vitipad aromatici, & consentits w comdizinne che.

Al 4, il eoruna 3:

&ler | nwovi dmpiknt ¢ | reimpiend, sone ammesse csclsiva-
mende le fome 4i allevawento a controspalliera o ad atherelle ed even-
tali varianti stmélaci, con goo densith ot coppi per cttars non inferiore
6320

& sogtitiaien con if seguente:

wPer | oyl impeantl £ b orelmpianti, sono aRwncase cselusivie
enenle le forme di dlevamento a controspalliere o ad aldecelfo od oven-
teeali variant stnadard, con una densitd dei coppd per £t wm in s
fc 2 3.200. Fino alba camsprgne vibivinicola 201824019, sao mttavia
wemeskt, eschusivamente per te provines di Agrigentn ¢ Caltanissetta,
per Lz varigid Catabrese o sun sinoning Mero IF Avola, gli impiantd con
fotnma di ellovamenio A feadone eon romeer dey Ceppl o0 iETOOR 3
[0 Thella casppaang vitivinicoda 2019/2024 la formea i allevaned-
to & tondone per b varield Culuheese o s00 sioritee Maro 17 Avols,
nefle peovince & Agrigento ¢ Caltanisseby, & wimmessa soltanto per ]
TiNpEanto, .

All*ard. 5, bf oo EE:

wPer fe tipologic bizuco ¢ bignco spumanie, gedlora vedplin
utilizzat anche i viliped aremadic, b rese dE v D0 vitgo ¢ Tiferi wlbe
sinpole varictd che Sompangone |a partik

& sostitaito con i reguente:

wlet b tipofegie hianen, hiverielils & bianco spwmants, qualors
vengan wlilizzatt anche I vitigni aromacied, b resa di ova i vino & rite-
reta Able singole vaneid che compangeno (3 potitae.
AW'arl. 6, vueetma 1, sono moditicgte Io caratterstiche deseriidive
di tabune fipofogis 21 vino, come Ji semuite rpoiato:
Sicthia Havselo, e Joopo it
moofore: Tasa pil o e tensoe
ImsETiTe!
ecolote: da §03a tENUC & rosdo pii o mena ntenso, tlvolta
o sfinmguuee Pemade .
Siatbia Torolin veodenusia tandiva, i Juogo di;
acobore; dal gialko paglicring al dorad;
adore: caratteristicn, delicale, persistente;
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sapare: dal seccn wk daloee, pipicn, drekmEon;
inscriye:
weobore: dal piathe paplicrine 81 dorga pi o o BeRE0, 3
volte com aabisd vesthrate;
oloes: caratteristico, delicato, k volte floreabe, persistonte,

sxpore: dal seoen wl ebplos, armaeice, caratteristics, a volte coe
sl sersazione aicolica ¢fn retrpgnsda ammandortars;

Sigilea Grillo yendemmis lerdiva, in leopo di
fpolore; dal piully pealisrine &l dorato;
odore: carsleeristion, delicato, porsistenty;
supuae: dal sceee a doles, Hpio, srmoicn;
thserine:
goolore; del gmiatle paplierino al dorato pif o mewd iclenso, 2
violte oo tonabit ambrde;
oidore: cersdlevision, dokicarn, a volte floreals, pessistedre;

supare: dal seoco 3l doles, aumanico, caclieristico, a vokte o
spipchta sensedone aleolica oft reirogusta aomanduriaia.

Sicifa Catascatto veondemmes Laediva, kel Juopa di:
woofone; dat giello pusliering §l dorto:
ndomes caratteristion, delicato, persistente;
sapore: dal sccco A delee, fipien, srmidnica)i
tserie.
wenlore: edal winfle paplieving al dorate pil o mene dslense, a
volte con tonalifa ambrate;
olores: curadleristicn, debicato, a vobte floreale, persiseesre;

sopore: dal secco al doles, armanicn, cecalteristica, 4 volte ¢on
spicoale sersazione alootica efe retrogst smmandodatas.

Sicitia Ditot Crigee, in luagu di:
spoolone; wiatio paglioing pil o Weno HEeEsos
ingerine:
seofore; giallo paglierinn pif o meeed idtense, tElvobla anche mo-
st prll o TG bCiEn O ERMIAN
AlFart. &, il eomen 2
wPer be coradlerisiohe af consems delle tpelvgie denvare da doec
yarfetd, 51 fa fferimento ot parasedri deserittt per le tipakogie méaova-
rietali e, it panticatare, sl varteld presels ik IARFROTE quantild o
& soskilaido cond il senUenkc:

«Per Je caratteristiche al consume detle tipofopic dorivate da dus
yaricta, si fu nlerienento ai paramstr descritti per le dpologic moReva-
rictalt &, in particulere, alla vasictd prosente in magpiore guantlith, fermo
restandn che nel casn di combisazioni con il vitigne Zibihin e spiccate
pecuiaried aromadiche di tale varieth potranno provalere sulle coralletes
stiche della vasictd i combiniuione. n.

ALLECATO B

Dlseiplinare 4t produzxone delka DO def vind eSicitiaw cansolidatla
con 1& wanedifiche ordinarics

A L
Dlenrrrirazione & Yirs
L. L2 denominazions i origine controblata eSisiliae & rervala ai
wini chee rispondone alle condiziont & ui requisili stabilit nck prosents

disciplinure di produzione per {o seguenli lipuloaie, aicazioni o specifi-
cazioni agganlive:

Biasco, atche vendewmi furdive, passite, supceiore ¢ riseo;

fiossa, anche vendeemiin tasdev, passite o rizeTvy,

Heasel,

Spurnante bianeo, otenita con melodn clacgics ¢ clianmar,

Spumants rosudn o osd, atteetito co cioda elrssica e chamoat,

com specilTeagiene di wno doi ssppentt vitigii a det foea refativi
gincnimi;

Inrobia anche vendenmmia tardiva, SUPCrHINE « Tiserva;

Griflo oocle vendomanda tacdiva, pussiia, supesiore, rservs ¢
SUm AT,

Chardomeay gnche vendomnmis tandive, passito, Speriore rscr-
WA © SpuTRanke;

Clapaerelly acche vandommea tardiva, presilo, supesiore, fzcva
£ SPURANTE,

Clammicanle ancie spumantc.

Grecanico amche vendemmis fardivi,  superiorc, riscrve &
S[FINTRTEE,

Fiane ancle riscn;
Dassasching,

Withgner unche riseryva;
Mukler Thurgas,

Samvignon anehe ristrva
Pite eriuio aeche spaizanste,

wera O Avoela anche rosado, vendestiida tardiva, passito, cierve
£ S[kmaEe;

Pasvicons anche rosate ¢ vandeemies tardiva;
MircHo capniiiy,

Frappata astche fosate ¢ sprimanie;

Mendlo masealose mache rosado B spUasic;
{Cabernel frune anche cosata;

hferlat anche rosato ¢ riscrva; Cithernel spuvigno nche Fosate
C FEscEva,

Syrah anche costto, riscrvs, verdemmia tiediva, passito;

Pinot nere anchs Tosalo, Tiserva e Seniute;

Mocee,

Mordense;

Cartpien;

Albcants,

hfersisitler Branea anehc wendemmin tardive, assie @ SPTENT,
Yo nmLCEHErHD;

Fibithe anche spuemanie;

Petit Verdak anchic risorvd,

Sangiovess aeche rsl.

2, | dewvwinectiong di ecigine conepllats wlicilian & altresg -
servata ab vini destgnadr con Lo specifclzions g due vitigni a brooe di
cofore unddopn tra qeekli previsté a1 comse precedente, i compress it
vidigrn Pabibho & con Lesclusione degli altrp vitige: sramalic
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Brase apelagrafia

1. 1 wind delba denominozioes di origine controfaia wiicilive de-
yono essere ottenut dalbe rve prodatte dak vigtett avoat, 1]l skt
aziendale, lu sepuenle somposizion: ampdografic

hiamen, anche, passite, Vermdommia tardive, superiare e risove!

Ensobia, Catarcatto, Grillo, Creckmico & Cheedonaay d2 sobi o
cofsgiumtantends, per ahneso i 5004,

possono crncorvere 21 produzione i dedta vinn el vitegai
o baoed bianea, idonei 8l coltivarione nella Resione Sicitia fseritt nel
Hegiston nueioeesle dedle varletd & vite per uve da vina spprovate con
decteto ministeriabe 7 magnin 2004, pubblicato wella Caometnr ificiafe
t. 242 deb 14 otolre 2004 © Sieocessivi ageioenasenti, riportat nelf ak-
Iegato § del presente discipbasre.

PRLEA, aehe Vedemimia Kdivg, Inesiia e riserig:

Pero & Avola, Frappato, Merc] o masgulese Pericone & Syral,
da zoli o conginniamants, per e i 50F;

pesseme concomere 214 podizicns 9f detio vina alln vilipni
i bacca nerd, idonci alla eoltivarione nelts Regione Sicitia iserivi nel
Hegisro nwennels defle varictd dr vite per ove da vina Jpprovate con
decrato sinisteriale 7 mageio 2004 & successivi aggiornapents, fipartadi
el el Bt 1 ded prescnte disciplinare.

PRt

Mere d Aveln, Frappain, Weello moascileses, Pemoans e
Syrah, du soli o congivntamente, per almene i 30%;

poasato comeorreee alla produsiosae & detto vino Al witigei
a hacca nera, idnnet wbiia colbivazione nella Regione Sicilie et el
Repistro Mazionals delle varield o vite per wve di vino approvida con
deeretes ministeriale 7 mapgio 200, pebhbicalo nells Sazzedn Cffiefod
1. 242 del 8 ndlnbre 2004 e snccessivi apgiomamentt, dporale nell al-
lepato 1 el prossuge diseiplmare.

Sprtteiie faneo;

Catarratto, Tneobie Chardomseay, Grocanien, Cirito, Cirmican-
te, Final evo, Nerello Mazealose, WMoscaks branca & Zibibbo, da soli o
congininmente, per olmeno i 50%;

prssona cotearters slia prodnzione i dello vine afli vitigni
a bacca Bianea idonsi alfa caltivazone nella Regione Siaibia tsoridle ek
Repisteo nkeionabe delle varicty i vits per wve &3 vid appovaio oo
decreto wrenisleriole T maepio 2004, pubblicaie nelly dfazcetz {fficiale
it 242 del L4 ostobre 2HIE £ successivi agaiondnenti, iporadi nedl*al-
Tewato § del pressnte disciplivare,

SpARRLRte Fosdlo!

Merzllo hdascalese, Mera d' Avole, Pinot nere ¢ Frappato, da
soli 0 congitmbnaente, per almend #i 50%;

Pl Grmcnllae 211z produzione & dedln vieo altek vitigoi
2 bacca nore, idoned afla coltiveie nefla Repione Sicilia, seeilt nel
Registro taziondle dotic waried df vite per uve da vihe Approvale con
desrclo minisieriade 7 maeeio 2004 ¢ BUCCCESIVT AgRIiOMMUmEnL, TipLatl
nell’fllegata 1 dck presends disciplinae.

con |g specificseiene di o dod scgnenti viligae

fneodiay, Cirilke, Chardonnay, Catarratto, Camicatle, Giecas
nice, Fiano, Damasching, Vawmer, Muller Tlurgas, Sauvignon hiane,
Pinol prigie, Moscado bines, Vermentiey, Fibibho, Meo 47 Avola,
Porricens, Merelln cappuccio, Frappato, Merslln maiealese, Cubenset
ltenc, Wierlor, Caberpce savvignon, Symake, Pinot nece, Mooor, Mondzu-
g, Cwrignana, Alicede, Petit Yordot ¢ Sengiowvese: almena E35% dei
cotrispordents itk

— e

prRsnm condorrens, per U massima del 15%, e nve di altd
vitiani, a bacea di eolors aneloge, iduse alba cofrivazione nolla Regione
Sicibiu.

La denoninazions di erigine conénel fata «Sicifian con ia specitica-
Ziome o doe vitiped o baeed di colore anafope compresi Fa quedli & cul
all’art. £, comnma k., ivi ooasprese i vitigno Zibibhe, ¢ con 1 eseliyioee
chegedi abin vitigd aomaticl, & consentila x ocnadicioee che:

it vine derivi cschisivaments da uve prodotte dal vitignt Rf quabd
si winle Pace rlertctienta;

Pindicazione del vitigei deve wyvenice in ordine decrescents ri-
speftn 11" eelliva appoclo delle wve da casi atlennie ¢ in canleri dell
stegsd discansione ¢ colons;

il qurantitative: di uva peodotta pot §] vifigee presente pelba pasuea
Uimete AW CISCET CosnLEgLEs nom inferiore af 153% del totale,

Mot 3.

Zoptet ot peodziomna

1. La zong o praduciane delle uve destivate #lla prodecune de
iz a denisazions di omgins controllata sSicilias compronds intera
termitneio ansenbsdrative della Regione Sdeilis,

ArE £

Mormre per der viticalties

1. Lc condizioni ambienlali det vipnetl destinati alla produzione
dei vimi di coi all*ar. | devong cysere qeeelbe radizinnali della zona ¢
atte & gonferire wlbe wve ke specifiche caratteristiche di qgualidd.

2. Tvigneti devotro trovarsi sg berpent idomned per le prodozion] dokla
depaminazione di arigine & cbi 8 datta. Sono pertanio <y eseludere §
Lereend eocessivamente vnidi o insuficienlsmente sofeppinti.

3. Por £ puvi impianti £ § et plant L sono ammcess ceglusivamen-
te le forme i 2lbevamento a confrogpallicra o ad aibecello ed eventnali
variant simiard, con w denaitd ded coppd por sttarn non mferiere &
3200 Fine aflfa campagna witivimicala 20082019, sono tuttavia aee-
mresst, eiclusivantente per 1o Provinge di Aprigento & Callanizsetta, por
I varizts Calabress o suo sieomime Neva DFAvels, gl impeantt oo
fiormya dil allevaimcite @ tondone eon memers ded ceppi ook inferione a
A48, Dalle canpaona vitivinicola 20120240 13 forme di slbeviinen-
to 2 tendone per In veriald Celubrese o suo siosima Mero | Aveba,
nefle Proviosce di Agripoato ¢ Caltantssetts, & wenmessa soliante por i
Teimrpiants.

4, T victata o pratics i foresturs. B wemessa Fiigazione di
BQCCOTEN.

5. La peoduzionc inasgima di www gd eluro dei vegnetd ¢ ia prada-
rhong minines matecals per [a pooduzione dof wied di out all®arl 1, soea
ke sogucitic
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Lipnlopnie T Produsiont massima (3 | Tl aleolomelrico
: vol, ralurale minima
P o (% val
: |Ganceanche Hacrva . 13 L5
TP . 0 T :
Bianee vesdemumin lasdiv ] 13 :
| Bianes passido e B 14
#ossn, anche riscnra ! 2 12
Bossn vendemmia 1ardiva b L3
Rosalo i 12 : t2
|
Spuante bianes L3 : [0
SpLITANE rasatn 2 0
Inzofia anche rissrva S dLE ]
Ineeolin verslernmia tardiva ) 13
| Tzolia suporivee | O 12
 Cirllle anche riserva Lo la B
i Grillo yendeanmia tardiva i S S
{ Giillo passilo el 14 :
{ {(hillo superinTe . 10 ! 12 :
: Grillo spumante [4 L U
i Chasdoanay unche ssrva 13 15.5
Chardonnay vendesmmia L] 15
lardiva e
Chardonnay passity o k] o 14
Chardomnay sueciore 10 T
Chugsdoqnay spumande 13 [
| Catarmaity anche riservs S . 1,5
[arasratho vandemmia tandiva 8 3
Catuzralle passio : b [4
| Catarralle suporiore L 3
Catarrattn spamante L [
Cazricante 13 i {15
| Carricunie spumani S : 0
Cirecanicn ancho riscva I = R 11,a
Crecanicn superfore 1) 12
| Groganico vendemiia lardive | 8 i1
Creecanion spusnante K] 1 n
Titmo snche visarva L 113
Damaschioe f3 11,3
Wingner anche risorva [ 5 [
afuller Thurmau £3 | Lt5
| Buuvignon anche riserv £ 11,3
| Pt grigla . 3. 1.7
Pinat orinic spumanks i 10
Muscaio anso X LlLs
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i Moscalo bignge spumante 13 14
Moscalo  biancw  vendemmia 2 L3
diva f :
_— H ir1 ............ 3
Vermenting ) 13 1.5
| Fibibbo |- 1.5
Zihihho spueale ) 13 1
MNero d"Avedn anche roszw o 14 ; 12
tiserva __ . j |
Hueo  diavela  wvendemmia 2 ; 13
 lardiva o
i Mera & Avoly passite L 13
i Nere d*Avols spumunty 4 I L R
Pereienne anche rosata 3 Y [z ;
| Perricone vendeda tasdiva 2 i . B
Nercllo Cappuesia 12 12
YPrappato anche rosate o o132 12
| Frappatospuneamee ] | 3. L it
Merello  Mascubese  anche 2 12
| Tl .
Merelln Mascalese spimanle 11 : 16 o
Coherner franc anchic rosale iz 2
| Merdod imchy rogito ¢ isesva E2 , 12
Cabernet  sauvignon  anche 2 12
Tosaln & rserva o
i Svrah anche rosalo @ rseove 12 k2 o
¢ Syrul vendemmia tardiva : 8 11
Syrals passil 1 B o B
Mot pero aoche  rossto e 12 iz
| viserva .. ..
Pinot nero spamanic 13 g i
Noters N 17 12
| Mondease 12 12
arignana 7 % 2.
Allante I A i 12
| Potil Verded yunehe viserva w o 12
Sangiovese sche fosalt 2 12
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D ba produzions massima sd ettara ¢ il titolo aleslomelricn wilo-
mrica matecale nriwiee defle we destinate alla produsione ded vind delle
tipologie «biancos, seosson, GEpRNIEMEs & wcosto si fa rifrimeno a8
Timidi slabiléd per cioscuna vametd ek £ Compongoee.

&, Melbe annude Tvorevoli [ quantitativi i uve oliemati ¢ da desti-
ngre wlla peoduciane di dotti vind devona essece ciportati ncd o & cud
sopra, parche 8 produzione complessiva non seperi def 2084 1 limiti
pedesini, ferme casbuaade 1 i di resa nvafving di cud tratase. Olee
detto Entite, decads il diritto alta donominmdons di criging controllata
per o i prodota.

7. La Begione Steilia, su cichicsts maotivars el Cunsorria di mscla
e semdite le aepaaizvazion di categorta inleressade, prina della vendem-
miw, con peaped provicd inest, pad stabilire strcror o divere wlilio-
Ziondifdestinazion dedle socoitate e,

& Lo Repione Sicilia s rivhieste dal Consorzie di tisls & senlie
le nrpdizeaziont di cajegonia intecessate, prima della venlememe, Cou
praptio provvedimento, pud, per fagiont & weeroale, stabilive Wy Jimie
massimn i clilizzezions di uva per eltars per la produziong dei vind &
desnminazione di otiging contaollara «Sieillae anche per singols dipo-
logia interiore 8 quella fissaw dad prescare disciplinare. La Regione £
toanda & dare eamunicaziene delle disposizient alalale af Minister per
ke politiche agricole alimentari ¢ forestali ed al competonte organisme
di contrallo.

9. T.a Regione Sicitin su richiests del Consorzio di micl o sentite
le nrpdnizzaziont di ciufeporis inlecessate, pritaa della vendemmiiy, cob
propree pronvedimends, b aosate clitaticaments sfavarevoli, pod -
durre ba cesa o wen & 4 vino conseneite sine ad liodie ceale deil™amata,

1. La Regions Sicdlia, v ichicsta del Consorein di tarela, sertite
b organizzaxioni Ui categoria loteressale, prime detfa vendonunia, con
propria provvedimento, it anmate parlicolarnente favoreok, pud -
menldta sino ad um nrassino del 20 pet conto (4 resa reassima ad eltacs
da destinare m Tiserva verdesymiabe, ai sensi debba pomnativa vigeuts,
Oiltre o limide def 20 par conto nom ¢ consenlel allersois SR,

Tabc eenhersd pui essece destinato a riserve vendemtiale por far
fronte nelbe awnute ssccessive a camenze i prodweione {0 A lmite
muwssime previsto dal discéplinare i prodizione. appure shiocoet con
provvediniento regionade pec soddisfare 1o csipenze di mercuta.

T.e uperarioni df viniticazions ded quanticativi di uva eeeedenti fa
resal Inassina per citan, i cwi al presente capoverse, somea regaluieitls
t2 scoande quani previsla ol suceessive art. 3, pusli b4 e E5. L3 repione
¢ temits o dare commntcazione delle disposizionl sdottate 4] Minisle-
oy per Je potitiche agricole ¢ forestali ed ab competente srgunisme di
cotrollo.

LE. T vigneti potranng essers wdibili alla prodozions del vien 2 de-
naminaziowe di origine conlrollaa #Sicilizs solo s perlive dad t020 Ano
dallimpdanle.

Art 5.

Mazwme per fu vimiffcazione

L. L operaziont di virtficwions, ivi cotopreso Finveeshiamento
abbligatoria, laddowve prevista, e imboltigliaments devenn essere o
Lzttnate neilt bl delb inters errierio anawnesirativo dedla Repione
Sigilea,

Confoantements allat. § del cep. OF o 6072008, Fimbottigtia-
stente dove aver foge netfy poedetts zonn poograficn delimitaba ped
salvaguardrre T qualitd & assicwcare Fetficacia dai controll.

Littiin, in conformied ali ar. ¥ del rep. OF . 0TS, 4 5al-
viguardiz dei diritti procostiveii det soppelti che tradizional mente
hoato eieiuato ' imhotsiedismento 2 di foori del) arer di produsione
delimitate, sone previsle andorizzazioni fdividuali stle condiziond g
cuaf a'ard 35, comma 3, Feitera of della degge o 238 del 12 dicembre
2014,

2. L2 tpologia spumanle deve essers ottennia csclusivumente
termenkazione naburele oot U metodo channat o con il melodo classe-
o chelba rifenettazione U1 Dottigl, quest oitine solo per 1e tipologee
Binnco e Rosate o Hosé.

3. Le tipobogie vendemmia tardiva ¢ passito devono essere (lleoiite
con | appassimento delle 1w sulla piants, o, dupo & raceolla, su staoie,
graticel, cassette o apposit contenilon in wabientt idomet © pud essere
comdolte con Fansiio di implaed A cosdiziopamcrte sebieniule pur-
<l operanti a temperatoce andloghe 3 quelle risconirahili nel covso del
processi trudicicatali di appassimento eseludendo qoalsiasi sistemea i
thesunpyidli Beawioe apergnte con B ausifio dek cabore.

4. Welle viniliepmione som fnnsesse soltanto e pradiche enofonis
chic atte 4 eonferire st vis be propric peettian carulterislicha,

5. B eansenlite P aricchimeitto def mosti e del vi di ol alf ot |,
mei Bl stabdditl dalte ponne commnilerie & ndeionali, on mosto con-
sentrate provenionte d wve Jf vipnet coltivaté nela Regione Sicilia,
GPPUTE com mosbe concenteato redifloatn ok mewEe ColceniIZions A
fredde o altre lecnnlagic consentits dalla vigenle nocmtive.

6. G anumessa Fa eolmelora det vind di col allaet 1, én corso di
imvecehiamcnto obhligaterin, s vind aventi ditito alle stessa desyoii-
saziane dorgine, di upaale colors ¢ varietid di vils, sncle non soggck
i inevecchismenen obbligaerio, par nan oliee L 5%, por 1n compleysive
durata detf inveelianenio.

7. L resw massiug dell sva in vinwe, £ 12 produzione massima
di vino per eHwn v degoaninazione di origine eontrotlata sona le
sepEuanti:
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tipelogic Bossi wvafvinn | Pradurione massima
- | H Y di vina (hifhad
liancaanche riserva T § 4
Biance vercemamia tardiva a0 &5 :
i Bi&ncu ;Jassil-:r i m o L
L .40
7¢ as
e R 1
. P 5{# 4{’ .....
REI-':-"[TO 70 nd
Spamanes hiancn M ; e
K
Smimaris Isate m { ua :
Insoliaanche riserva _ R R 51 ;
| Tnzalia vondemuais, tardiva 60 e 48 ]
Inzntia sup 1__[_@_!5;"_(, o : Jit mno
(rillo anche visena f w o L8
: Grilla wmdummﬂﬂldlﬂ : L£]10)
il el il
¢ CGrillo superiore L
Crilla spamante T
Chardannzsy sache riserve )
Chardonnay vendemenia furtiva )
Lhardonnay passitn i
| Charduennsy supesiors | _
[ hardnlzﬁj__z_a;_r__},piunanlu . fall ;
Catarratio anche riscora . :
Culsrdo ven:lemmn tardiva &0 ;
a0
T 70
l.’_‘a[almum ~1|>n1nant|3 L
Carvivanle . mn
Carricants ‘,Euma.n ¢ o 70
Grevanico arche viserva | 3 )
Grocanicn vendemmia tardiva : i}
{rmcanlq_:n__j_,_;!pulum _____ i gil]
CHecanion spumanic N i L
Fiunu unr.h:, Eiserva T
al anche riserva N i)
{ Musler Thurpau om
f ‘iél.u'lgmm anche rservi H
Pinotgrigin T 70
i Pingd gripio spumante 70
| Moscalo bluncy 7a
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“Moscato blanco spittate ' _ 75 WS
Mascatn | biasco  vendemwnia il 4%
bloscaty passito B S I A :
ormenting L i 5 i
: Zihibho _ (. ] 97,5
Zibibbo spumante i T 95
HNuro £ Avala anche rosato mo L ug
Nera d° Avolu yendemmia tﬂld!‘v‘d ) il _ 4k
Merg d* Avola piserve | Y : 28
| Mero d"Ayvola passite . =] 4
Mt A Avoda 5tante _ ) W N 43
 Persicone anche rossdo i :__ 8
;__?n;:rricqx_se vendenmmia fandiva, : ah 448 n
Neyello Cappuecio - : 70 _ _ R4
Irapgrabn anche s L B4
Frupparo spomante KL a i
Mereile Muscalese anche Tosulo il L #d ;
Merelbo Musealese spumante ) T i i
Cabernet franc anche resato M i L
 Mlortol anchs rosato e riserva e R4
Cahercl swuvignon aiche Tosato § n w4
erisorve : : .
Syrah ancle sossto & eigerva L Y L g4
Syrah vendowmia lardivy L LS
| Syruh pussite = o i
| PEnet noro anche sossin, E"l‘H:T‘-'H: _______ i o R4
Pinat nero spumande » it . m .
 Nocery . I i T
mlondouse Ry 7n . . R
[Carignane ~— _ § 70 %
Alicance i o i
Pefil Verfglanchesiserva | %0 | 84

| Sangiovese anche rosatn T a4




2342009

e e

. Por totte |z lipadagie, irasee cho b vendesmis tadive ed i pas-
sito, yuabora fa resa swper | limit 4i cud sogea, 1wa non il 73%, §eooe-
deesza nomr ha decite alle denominazione 4 oregine. CHllre detto linite
decade & diritte alta denomingsiune & origing controflsta per lotle la
[Eita,

9. Do be tipadepie hinnco vondosmin eediva e nsso vendesnmia
farcliva qualora Ja ress swperi ©imite i cul Sopra, 1ma non il B5%G, 1'ee
codenza nen ha diriti aila denomvinazione & origine, Olire detto Hmite
decade il dirivto alla dennmrinwsioe di origine controllala per Likta 12
parttta.

10. I'er e dipefogie Moscato Biance & Fbibbo anche spusmante,
yaalora Lo resa superi 1 Mt i cud sopra, wa nen E30%, Pescedenze
nan I dirt aia denominazione daegine. Olire deto Limite decade
il diritto abla denomimesione di origine conmotiata per e la paita.

L1 Fer 12 tipoiogic binngn, hivarielalt ¢ bianco spumante, quadosa
vengana liliemn encle i vitigni aromadici, a cesa di wva in vino € Tifk-
rita atha resa dells singobe werield che copengnau lu paclito.

12, Per b pelogie passitn, qualora fa eosa sopert | lasiti di cud
sops, ma won il 55%, 1 cocodenma nan ha diritto dla denoininazicne
Forigine. Oltre detio Hmite decade i diritto atka denomingziobe di orl-
gire comtrodlald por totta 1a panile,

13. Per i vini a desosminazione i origine controllaty «iicdlize ye-
puitf dallz pronzione Tiserve §] periodo di fnvecchizmente per 1 vin di
pui sopice, devarve dal B aovemnbee dedl*asno di produzions defe we.

[4, 1.3 Regione Sieilia su richicsta ded Canseczio di tuicka ¢ sentit
fe orpanizzaziont i culeruris teressage, cor propeis prrvvedineata,
prima defla vendemania pid, per ragiond di mercato, stabilite va bmire
massima & viee cerlificabile con la donomenicaons di deging Loiteol-
fady «Sicline anche per singnls lipolopia inferiors g guetio fissaty dal
presente diseiplivace. La Rogions & tenuda o dare comniicazione delle
dizposizioni adodte ol Wiaisiero por o politdiche asricole slimentar
torestabi ed ol cotpotents nrgawisma di controbio.

15, [ masli € © vink ottcnwt doi quantileliv 4 vva cocodents |s
resa di cui all*art, 4, pumte 10, soa0 Moceat] st & noo possoto 255cEc
udilfcznli printa del provvediments tepdonale & oni af sieooessive puimka.

L6, .0 Regione Sicilia eon propria provvedinento, st Tichicsy del
Consoizio i tiels consepuents dlle vorifivhe delbe condizioni prodr-
tivee & i mercata, peovvede o destitde wutto o pare 1 guesntiladiv dei
gaati ¢ i vimi i cwd 1a precodents oomma, alla certiticazions & dene-
eeinazione di origine condratiata.

17. Per la dipologia rosele anehe vacictale & consentite da rukassifi-
cazione K messa ssche varictle, fore restendo il rispotto delle canidte-
risliche 1minime afa pruducione & 2l conswmo previsle per wpad singola
fipaboagzia.

Ari. 6.

Corvarttertsfiche @ consiees

B | wini o detominazione 4 origine cotrollata aSiciline al*al-
b dellipumissione #f comsimo, dovoma respondere afle  seancnn
caralterssdiche:

Hinnen:
cobpre; giulla prolicting pil o mends isleose,
oipore: fing, ederaele;
sopare; dal secco ' sbhoveelo, equilibeate, CaArRtLErEsLic,
liteler aleobometrica yolwmica Lodile nyisinto: 10,560% vl ;
aoiclith todale avindma: 4,3 @,
csttamo non tdulboce minie: §700 g,
Bianco vondommen fandivi:
colare: dal gialle paghisrin = dasato:
aqulore: ciratlevizticn, delfoato, persente,
sapeme; dal secco al doloc, tipies, ameumice;

ttabo alendonelricn volumico totsle minio: 13,00% vol. di
241§ almena 17§ ],00% vol. svolio;

aeiditd otale einima; 4,40 g/l
atrhlin mom ridudlone mdndne 23,0 i

Dianeo superiane:
colare: piallo pagliceing pit o 10cno inkessa,

(IAZFGTTA LIFFICEALE [MEE
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sApITe: secen, aquilibratn, earatferistion;
titate aleodometrico wobuioico kotake mapma; L2,00% vol.;
ucicitd totale mindmn; 4,0 9;
eslrdla noe ridattore minime: 18,00 =,

Biango risorviy
cobare: daf gizllo pagliering al docto pid o mena inlens,
ndure: stenso, cleganes, persistente;
gapore: il seceo b abboceato, cquilibowde, cartlteristica,
ritobe Alootomeirivn vobmmicn totake mrigin: 12,50% vol.;
uciditd tirtale ssinkma: 4,5 @,
estralle nan riduttere miniso: 18,00 g

Bianco passibo;
cobote: dat gizllo paglierine al dutato;
oebore; cacellecistion, dolicato, pergigteste;
sapore: & secon af dakes, tipico amonion;

litslo aleabametrion wilomier Ledile trinbno: Bo008 wil, &i
ouk abmenn | 1K vol. svolta,

acidith todnle mintma: 4,0 20
gslraito non ridottore minime: 26,00 a0
Fossar
cohorg; rossn rabing piil o mcno ke,
adorc: gradevabe, fine;
sapare: dal seeeo at abhoceeln, anoanico;
titcln shcolmmetricn yvobngien totale vaeimua: [2,00% vol.,
aciditi todnde nunema: 4,5 3
esiratto non ridnttore mindme: 32,0 2.
FLeassal clservi!
eolnre; rssu cuhin, teadette 2l pranato eon ' invesciatento;
adore: enso, fretato,
e dab secco all abhincouta, snmasnico, composa;
fitialo atcoliaetrice volustico totale memima: 1F 50% val;
aciditd fotale minimu: 4.5 pil;
esEratks Dol pidutiore et 240
1€ o wenadeniysia tardiva:
colore: rassn eubien, 1endente 1 granse von §ieveco ramento;
pdore; caradenslion, delisat, persistents,
sapiore: dal sceco ] dolee, Hipica, urmaico,

sitade aledometrica volumizo totls mineer 15,00% vol, di
cui almena 1711003 vol, svalio

acidith gotabe mimima: 4,0 g/,
cutenllr o eidutore minimos 24,4 il
Rosso Fassitn:
eolote: togsa b, lendenle ad aranato oo b invecchismeto;
ndore:! caraneristion, delicabr, perseslands;
sapore: dal secce a1 doles, fipico, armanico;

titodo aleolomelnion wolwmico tatake micima; 17 % vol. di coi
abmene B 12,00% vil. svolto,

aciditd eolale miniatea: .0 g1,
astratte non cidutiore eeaina: 32,00
Fuselov
eqlone: 7w pill o ek fatcnse;
odore, fine, eleganie,
sapove: dal scoca Al abhoresly, mnenioo, cquilibrate;
LiLasker adeotownetricn vobirmicn tolabe eeeeno; F200% vol,,
actdith Lule aieeng: 4.5 2T,
catratto nom tidullore o 19 gfk
Spumante Tiayco:
spuind: e, persistents;
colore; giablo pugliesing pill o mono intensn;
odoge: caratteristicn, e,
sapare: {roseo, amsonive, da brul ealliee a extradey:
titnl sfcnlmnetice yvolursico totels menime: 11 50% ol ;

adure: fine, clopante,

acidith fakade minima: 50 g,
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asientéa noek tidattere miaima: 15,60 A,
Spumante Rinsow evelode classica:
spuna; fing £ peesistente;
cologe: paglicring pifi o meno intenso,
profume: Bowquet proprio deffa fermentazéone in bodiglia,
goitile, Ampio ¢ preeyistenis;
SRP0LE SADIdo, buana sinstiera, Feseo, wrmonico, da brat id-
BREIS JL X trw dry,
tifaba ateal. vob wd, msdstema: 12 00% vol.;
aciditd fotale siima; 1,30 g
eslralte non fidattore minime: 135,080 g1,
Apurmange Rosato:
spumea; fine, persisdents;
cobore: 44 Foss I0RUS 3 rasako pil o mens mieeso, Lalvobi con
sfomuatore morate;
adare; caratlerislion, delicato;
sapore; fresco, anonico, da bt nuduse o exéeadiy;
tetole aleolomeoirion volugnicn todnle minima: [E 5% vol.;
seickitd llake rtinima: 5,0 gl
colralte nom ridwitore spaeicaa’ 15,0 2/l
Spumtantc Rosato ¢ Bose metdoadin classicn:
sl Eing ¢ porsistentc;
coelimre: rovsa piell o fmeo hileass,
prafirma: bouguet fine, genlile, dgm,

sapore: sapido, 4§ boeoa steudlura = fresen, da brod nature 2
exire dry;

igendar abecsk. vork, ol sebinima: 12,00 % vol.
Acidita dotle mintma; 5 gl
astratte non ridotdore minimg; 13 g/

Trzaakia
corboore: Eiel L papliering pid o mead itonso;
aifore; delicai, pradesvols,
saparc: dal scoee | ahbnecada, sapile, st
titele aleodometrion volumics totle minina: 11, 50% vol.;
weidile fdele minena: 4.5 gl
cotratio non Tidullome iiceemea 18,0 .

Leezodis wendemmin gardivag

cologe. dal giallo pagliering A1 dotagn pidl 0 menu intenso, 2
vkt con tonslila veebrte;

odare; caradterisbion, debicata, o volte floreale, pexrsistantc;

sapore: dal scoco &l doloe, armonico,caratkeresdicn, o volte con
spiccat seirsaione aleolicd eh rerragasm nusandorl st

riteskey adenlometrico vabimico totale seEnkng: 13,H% vol, di
cuit alanvetsn 1 110054 wob. swalta,

wcrdied torake minima; 4,0 @it;
eslratln non reduttoes miniio: 220 gl
lnzoléa superiore:
colore: giallo pagliering pif g mana inlensn;
ooloare: Turle, edesrante;
stpoce: wsciablo, equtbibrato, caratteristico;
tit0do aboobomelrica weobsmiicn tobale oenime: 12 00% vol.
acidild sotalc mdntma: 4.5 2,
eslealto aon ridottore minimo: 18,00 g,

Al dern pil o meno indenso;
adorc: fmtenso, clegante, persislenle;
sxpore: dal scoco Al abboccatn, squitihrdy, corullesislicn;
{ilnlo sleolemeleicn volumice totale atinimo: 12,509 vl
peiditg dduls maniche: 4.5 pi;
catratia non riduitors menimea: 18,60 2l
Grillo:
woboiee: pinllo papliering, pit o mono intense
o elepante, fae;
sapare; ol secco ol Pebbeecata, aonoaiea, pono, sapido;

—

tatckn aleolomeltico volumico totale minima; EE50% vol;
aciditd totale minima: €,3 g,
estratler e Tidesllosre eeeackictla [0 i1

Ceeblor vendentia tardiva:

cofere; dab giallo pagliering wl dorulo pil o mete ideisa, 4
virl s come lomaditd Jesbrate:

odore: caraticristicn, delicato, @ vobeg flomeals, peraistents;

sapore: dal secew af dofce, arabonico, caatteristico, & volte
conl aplecala sersaziong aflcolica ¢fo retrognsto ammendorlut,

titalo atcolometeiewn wilunnes databe minimo: §3,00% vol. di
e edneetn 1 LE, % wol. svolto,

acidita totale minima: 4,0 pfl;

eslratl non nduilore ainima: 22,0 2471,
Grilfo passtto:

colore: sl miadla pagliering ol dorada;

peliare: ceratlerislico., debicuda, pedsistcate,

sapore: dal secco ol dolee, tipieo ammaondoo,

gitode Aleodometrion vebumicn totele mainiee: LF G0 vol. ¢l
cot Lleneno 11,00% vol. svolto;

aciditd datate mimima: 4.0 of;
exlrelfey mum ridutkoce minise: 2800 g/l
Grilla Swpeiors:
colore; giallo prglieninn (Rl v meeno itanso;
adore: B, elemarde;
Zapoic: scocn, cqaitibrate, carattertstion,
titalp aloobometrice vedacricr laede e F2 00% vof.;
geeditd lodade sikferana: 4,5 g/,
£stratta non ridottore merimeo; 19,00 i
Girilbe riserea:
coelore: il miadlo papliarinn al docato pid o mene mismi;
adote intensn, slegante, perkisienie;
sauomas: daf seces ol sbboccito, equilibrato, caratteristics,
tidodo aleolotetrice yolmmico teale minime; 12,50% vl
aciditd ¢otale minima: 4,5 gfb;
eslrulbe poas Tidwlfeee i E2 pA.
Criflo Spustants:
spuma; fing, persistenls;
cabore: mallo pagkiering pif o meno mtenso;
odorg: caratteristicn, fing;
sapore: freseo, srmonice, o brod natece T extrady;
{ilol sdeatiametien vobunico tarake minfmo: 11,50% vol,;
aciditd toeadc prinima; 5,0 94,
obratho non eedullore minnnea: 5,00,
Churdomasy:
colare: giallo pagliering il o menn inkenso;
odore; imbenso, caraterisbicn, Fuilabe,
sepure dal seceo all”abboccato, gradevole;
titobo sleolometricn yoluemice Wilide mmimieen: B3 50% val.;
aonckitd toleles maeieeea: 4,5 ol
estrlo o riduttone winkno; 1840 g,
Chardonuay vendermis tarctiva;
colore: del piadla pagliecino al dorato;
mlora: cacaiieristice, delicato, poysistionic,
sApore; dak secen sl dobee, pton, annodsion,

titada aleolamettion volwmico totale minimo: 13,60% vol, &
cut almena 111,008 val, sl

aciditd iotale miiaas 4.0 g7k

cstratto Bom Cidutters myinineg; 22,0 wil.
Clianbonouy pesilo:

cobiee: dak pitllo paglicting af dorato;

odorc: carafteristion, delivsir, peniiibesre;

supeares dad seseo ol dodes, dpico ansonico;
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titeln sealomelrico volumicn tatate prininur (4,000 val, di
cui almessos 1E 0% vol, svoblo;

wekdild tokale miimac 4.0 gf;
catractn non ridullone miemo! 25 00 g
Chardonbay supcriore;
colorg: giathe paygbiering pil o mono intenao;
adore: fine, clegants,
sapWICe secen, equilibratn, caatteristive;
titola afcolpmedrics volomico oatake minimo: 12,00% wl;
weilild totale arinima: 4,5 g7,
catratia non rdudlune elinino 19 /L
Chardoiutay riservar
cohme: dal wiadla papliering al dorato pill o ment inteed,
cdore: infensa, elegante, persistente,
suprest daf secco st abbocerty, equilibrabo, caratteristics,
titodn aleolometrien voltmico totale mimime; 12, 50% wil;
uciditd totabe minima: 4,5 @'t
estowltc nom reduattore Ininieo: §9.00 g/,
Chardoimnay spuimanke;
spuney: Tine, persisanne
colore; gl prglisring pid 0 dea0 CRS0;
ndore! carattoristicn, fme;
sapome: Pesen, asmaonion,da bt natume 3 extradoy;
titakn aleolometriog vilumdeo dotale mibsiao: FEL50% vol;
sedditd Ledala minina: 5.0 gil,
cstrattn oon mdellocs mnsdma: 150 gL
Calovyatta:
eobpre: wiablo paeliefing gl O Moo fens;
adorc: cargtteriskica, fine;
supare: dal geeeo allabboceate, amwmica, plen, HiCRIc.
titolo abcolmetrica volumico wotale suinimo; 11,50% wal;
aciditd corale minima; 4,5 wf;
extrabo non riduftore minime: 18,0 4,
Catarrattn vendemmia tzediva:

cirlorer dal piablo paglicring af durata pil o mewd icnse, a
woltc cor toralied gimbrate;

odare: carateristicn, debicato, & volte lorcale, porsistoale;

supoeres; fal gecoo ab dolce, annaonico, coralferistico, a volic
ot Spiceatd scnsazione kloolied &0 FREOpUSTo ALATREorlats,

{itodo aleolometricn volumbcn folale nrisdee 13,00% vol, di
cui afeeno 181 0% vl svolta;

acidita cotabe minimae 4,0 gt

eilrwlt abon sidattore miinimo; 2240 it
Cataritio presiio:

coloke: dal giakio paghicring ai dirato;

adore; caralteristicn, delicato, peesistents;

sapoic: dal secco ol dolee, dipico aonoico;

titosboy wliolometcice vofwmicon dotale mimen: 14,000 val., dé
cuf almene BB vl swalo;

weiditd totale mimdma: 4.0 gfl;
exirdta non ridultore sisino; 26 84,
Catarratio superiore;
cobone: mialbe pagbicrine pii o meno ntensn;
oddore: fine, elepenle;
sapare: scoes, couilibrido, seratlecistion;
titeler ebcolometrion vobsmien totale minima: 12,000 vol.;
aciditd votate minima: 4,5 o0
eslenrto v Fidumore menime: 18,0 pl.
Catarralle viservi
caloce; dal giatko pugieriag &1 dorato pitl o men nggnso;
adure: intenao, clepante, poryisienbe,
gapnre: dul seecw 21l abboceatn, equilibeato, vacatierislica,
tibale alpobometrion wilueion dakale minimo: 2,300 vl

aciditd todale mintme: 4.5 £,
estratto hon fidattore menimo; 18,00 o
speernd: faae, poesistente;
colore; giso paghienino pil o meno ftenga;
odore: caratteristien, fine;
gapare: TTesio, arinonico, da b sagre a exlrodry;
titolo abcolomeiTiosn yolwmicn mlake st 11, 50%% wol.;
panieid feakade oeeintima: 5.0 g0,
cetratto non vidultere menime: 15,0 gl
Carrisanie:
colore: giulby pagleertne;
ndare caratteristion, talvelta com heve seatore oscale;
sa1oTe; dat secca alfablboecato, fieseo, df media siralers,
titolo aloslowehidcon volwmics Llale ecbine: 11,508 wakb.;
gediditd potube: 5.0 pil;
cateatta pon cidudiore mivieso: EEF A,
CInTicinebs Speclimnte:
spuma; fine, parsients;
codare: pialle paglicttng i b menw indense,
oddong; caraperislicn, e
saginge: freson, ammtonies, da brut ratire 4 extradiy;
titofe mlenlaeeeleico yolusiico totale minimo: B350 wob;
aciditd totale minima; 340wl
estrutle eon cidutkoce misima: £33 1.
Grocanioo:
cabore: priallo paglicrine pi o meng infeasy,
adore; caratterisdicn, (ke
sapore. dal sece Al abboceats, armeaeicn, pledis, WSRO
tétmli alcofomeirion volumice totle minima: |1, 50% vol;
gckditd tofale miminen: 4,5 gfl;
estrubla Tt ridiettors Winimo: 160 i,
Grecinico vendemmi landiva:
eolore: ¢al giallo paglicring wl doraes,
odare; crridleristica, delicata, persistonte;
sipore: dal soeco Ak dodee, BpEed, drmonice,
{itole adenlomeleicn volumics totale mininmeo: 1300590 vl d
cui almena 1711005 vl svoli,
stcidlitd watale minima: 4,0 g
catratte non rafudlore oumase 20 g5
Cirecumiviy SUPEriIE:
colore: ginlle papliectng pitl o mono infemse;
adowe: fine, clegante;
sApnTe: secto, qiilvate, carateristico;
titobe aloolometrice vislunicr lodile minimo: E2,00% val,;
acacdits tolale loinima: 4,5 gil,
cstrafta nom ridaatkone noaacon BT pol
Crrevanica flgenva:
cotore; dak gislbo pugliccing al docako pin 0 meno intense,
adare. intcnse, clegants, persislents;
sapare: lal secen 2l abboccatn, cauilibrabn, carallecistio;
titalo aboobametrivs verdwm e gakade mininno: 12 .50% vol,;
seiditl dotale nineeta; 4.3 23,
cafratto non rdullore e 18,00 g8
GIrecianice SpORtate,
spumas fins, pecsislente;
colove: giglbo paglisring pid o mena ntenso;
mlesre! caratleristicn, fine;
sapore; freson, krmonice, da brod satioe a extradry;
Eidades alealaenckrics volummiceo Ledkle mindae: BE,50% vot.;
Acidditd totale minima: 50 g,
cetratto nomw ridutore minima: 50 0
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Fiasnm
cobiee: iadlo papliceine pil 0 N0 infens;
odare; caraltereslicg, fe;
sapere: dal secoo Al akboccate, armonice, e, ileso’
titoly sdcobomelricn wolemica totzle minimo: 11,509 vk ;
folditd fogale minima: 4,5 gt
asteaita oo ndudloge mibniseo: £2.0 g

Flano etsceva:
enlore: dol giallo pastioning af dogato pin o menn fukenso,
adowe: ntenso, clepante, peesislente;
sauere dat secen @11 abbassako, equitibeats, caraltersslic;
tidoko alooloneeteicn worlueeeen totale misiene: E2,50% vok. ;
aciditd rotafc rminiea: 4,5 g/,
CEtrattn non roclalbone msiema! 1900 ol

Dartrascliitio:
cotorg: wiadla pasdierie pel o Ee tens0;
odorc: carattcristicn, fine;
sapare: dul seceo sl abboceaty, arnonico, pierg, inlenso;
1italo Alcolometrive voteemics Lelele rminona: 11, 50% vak;
aetlitd otale minima: 4,5 aik;
cstrant non riduioee mimaae: ELO

Winneber:
oolore: gill paglisrine pig o deno iolenso;
odpee: caratioristicn, fine;
sapoTe: dal seceu all abboceats, INoRICo, pleno, jtensm
Titalo alcolometricn vodumicn dotade eeeieacn: EE50% vol.;
gondild ldele miniena: 4.5 gl
cotratta nom Tidstore weeena: 19 0.

Wiopaer riservl:
colore: dal ginllao puisliering al dovato pil o mene itenze;
odoea; ntenso, clogante, peristente;
squores; dal secco alf sbboceato, cquilibrato. cRragenstics;
titalo gloalamackrica volurmico Lodule it 12,50% vol ;
acdcditd potale minina: 4,5 g,
CSLCAtED R pebnatbore sminsnun: LS00 @/

T eelfee Thorpan:
cokborg: gindlg pupdiersen, fabwoltt con tiflessi dorati;
adarc: caratrctiseion, arom oo, Futlsies;
sapre: grmioaid, dal s2cen alabbocoato;
titalo abcolometivn vobiemics wolale minbno: 12 60% vol.:
aeielith ikade nicing: 4.5 g/
catratta nan sduttoce mnmae: L850 o

Suvignon
colore; ginlln paplierineg, con eventualt riflessi verdobag,
adure: caratizristicn, fieson;
gapnre: fesen, 3 medio cacpo, dal scoes all*abboesat;
titole Aloobounetrica volumico tatade winces: [2,00% vok;
wokhild dale misima: 4,5 il
catvagto non riduttors minime: 2400 g0,

S ELNIENOLE FiSECVA:
colore: dal gintle pupdienan al derato gl o mene intenso;
odeee: e, clegantc, porsistonie;
sapore; dat seecn ulPablboccato, equilibrato, camaseristice;
titake alcolametrica wolimeécg wbule minia: 12,.50% vol ;
acicditd Lolsle mivisa: 4,5 gl
csirAito man ridsettome meoime: 20,00 ¢,

Pieeod Cirgaean:
colore: giallo paglierna pid o teno istenso , tabvolta anche

o) pilh 0 REGIO WHCHS0 O ramato;

pilies: Ting, slepante, fugao;
sapors; daf seecn kb abhoceuin, prodevols, amnamion;
tibabo tloolontekrics yolumico todwle mbnma: 12,00% vol.;

actcitf tilale minima: 4.5 pdl;
cetrakto o rkduteore minine; ERAT gl
Finand Sirigac AzaLbnyaeste:
spumn; Bing, premsisbente;
coloe: giallo paglicring pifi o nrena inlens;
orlire: curarkeislico, fina:
sapore; Mresce, armvmeic, da hrel natece 4 exrady;,
titolo aleobommetrion volumics toiale mdnema: | E30% vl
reditdl Beakales 1 indatka: 5.0 201
estratto non Tidwitore minime: 15,0 el
Maseata Biznca:
pidone; die wialla verdeling a pidlle paglicring,
cdoic: aromatico, clegante freettao,
sapire: daf gecco alf abboccato, picno, gradevale armanic,
titolo slonlometrics valurmiag olale roining: 115054 vk
acidita totale mintma 1.5 g
estradta eont rididtoes mindse: §9.0 2
Ivfoscatn Bianco vendemenea Laediva:
colofe: dal gialo paghicring ai dorato;
edore: cooanalico carstteristioo, porsistonte;
aapore; dul seeco ol dolee, dipico, wonoenisa;

titolo alcelomctrico volumicn tatnde mintma: 1300% wol. di
i adaeeene 141 00% vosl, svole;

acidita sorle minima: 4,5 pfl;

ezteslto now Midettens winino; 22,40 g,
Mlenscado Bianme pessito:

colotg: dal giglloe muelisring el dorelo;

odoe: caatteristion, dolicato, persistonte;

sapinres dules, LEploo aeniotice,

ticako &lcolomerica wiunien wlsle rinine: 14,00% vol_, di

cut olmene L% vol. svolto,

ackckite Lolabe ko 4,0 ok

csfrasto aon ridodtors nuindse: 28,0 pd.
binscato Dianco spustants:

speema: ine, persisients;

golore: dal giafo vendoling sl giallo pesliecino

adare: caratlzgistics, fing,

supore: dodos, arconicn, arddevole;

titolo alcolometricg wobemicy Weade minane 11 % vol, di cnd
whatene % wil. efettive

il igat derlaeles 1mianiaaen: 5.0 @il
SREATD 10 videitore menime: 15,0 el
Yeroentina:
gobore; gistlo pakiering, o eventwabi ritflessi woedodi;
aderc: aromatico, slegante mettato,
sapire: piets, aridevols armobico;
tital o adslomerrieon voluica oolole o 11, 50% vol_;
aciditd totabc minima: 4.5 g'k
estniédo oo eediltoce misinto: F9.0 2k
Zibjbbn;
colose: dok giakbo vordaling sl gialla;
rrlore! ataasadica, clepance fingatao;
sapore; dal seceu ol abbaceats, pieto, gradevole anmonioo;
tidodo aloatometrics vakemion totale marmea: LL50% val
acidith eotale nkinitmg: 4.5 g7,
eatratlis mon mdullore minime: 19,0 a0
Zibibbo spuinale:
sparmd fine, persistonic,
eolore: dal miadla verdeline al giallo paglicring;
adore: caratteristicn, fing;
supors: doloe, fresen, anmonics,

fitirler aleulmeirion valomice totale mitioo: 19,.5% vol, di
cui almeno 6% sffettive;
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weidfild Idale minima: 5,0 gl
£8ErAlta ton riduttore auasiao: E590 gl

Mera d Avala:

colons: rossn ndinn, f@iwella mtenso;

oleare: celicags, cavatieristics, Fruitatn, Labvalta speziato;
saporer dal secon all*abbaceato, coqposo, armanion;

{ilalo scoabametrico volumics olule marina: 12,008 vol.;
aciditd totale mindnw: 4,5 @il

eshrabto ot cidsttore menimo; 22 g

Mera ¢ Avola possto,

colore: roga pli o wcna stensn,

odoee: delicate, carslisristicn,

suoeres: dal secoo abl abboccain, amonics,

titolo abcotomelrics wobemicn wotala minima; 12,H0% vol.;
ptality dotale winima; 4.5 g,

estratto non ridwitore eneoimia: 19 ol

Mero o' Avoka venderomia sandove

eoloke: rosso malving, Bendante al pranate con §invecehiaenendo;
adomes: siradteristics, delicat, persisteEnls;

sapiore: dal seven el dofoe, Bpdico, aimoricos,

tiesdes mlenloaedico volumico votake mima: 13.00% vol,;

di cui almeno 1 EEHY vl syolta;

ueiditd totale spinima; 4.0 g7,

ostratte non rdudtore ninnna: 24,0 29,

Mero A" Avoln Biserva:

coloE: Tosso nehin, endente ab pranate con b envecckeameanta;
adure: caratteristicn, delicaio, permistele;

gapore: dak seeena el ubhoccate, corposo |, armaonien;

Litesko aloolomcirice yolumion telebe mindee: E3.00% vol,;
Aciditg fotwde mimima: 4.0 2T

esiratla sk ridueore minimoe: 244 ol

ko O AvHa passiy

cofore: 1050 nrbina, fendente el mranado con ' invecchigmento,
odore; corafterislion, delicato, porsistengs;

sidprs; dal scoce Al dolee, Lipica, anmehisa;

titol wloloasselricn volumico totale mindme: 187 vol. i cui

wlmean 1 L1 00% vol. svoling

weichila Lolete ainitea: 4,0 3/0;
estrafto nomn ridsttore minseen: 32,00 g,

Mern el Aveld Span e

sptena; $ine, pemsistenls,

colyre: dul piatéo paglicring a1 Fosa, id o meno ensi;,
odore: caratteristicn, fine, fruilito;

supare: fTescd, armionico, da et natues a extradry;

titalo aleqkpmetricn wilurtics lotals senfma: 11,540% v}
il fokale nyinkma: 3.0 gl

aateablo now Tidutore menkma’ 15,0 g4,

Parmigane:

ramiee;

colore: Foste rabna rlenso
adore: delicata, caratterisiion, fmblato;,
gapor: ol secen ellabboccato, pmomics, fegmenente

tieobo wlcrlometrics volumico wotale minime: 12 00% vol ;
acidith fotalc menima 4,5 wf;
cetrutte moen ridutiore minime: 22,0 gk

PEECICONE Fo3ato:;

qoaboore: Tasd ik o mena intenso,

adorc: deficasn, chrateristica;

sapere: dul seceo 217 abboeento, annanic;

1itelo Aleotamerrien voluemico totale migima; 12,00% vol;
peiclitd ldale miima: 4,5 @15

cstrakeo now Tidwllore animoe: 7 gA,

Giazzesra Uvelglad B DRLLA MEPUBELICA [TALIANA
o o ________]

Serie generade - o 1T

Perricome vendonumia tardiva:
eobore: pisso Tebing, icndente a grarats con ikvacchiarrcntn
odore: carellecisbion, dolicato, persigients;
sapure: il secco af dobea, Hpics, ammomics;
titolo aleotmnedrios voltunico wtake mEnimea: 13,H% vl
di end abmeno 17E],60% wob. suolio;
aceditd totale minima; 4,0 2/,
esleaito non rduttore mitime; 24,0 gl
Merebho Cappuccen:
ewbre: rosso cobing pii o neno hdenko;
odorg: delioele, Tuiata, carattcristien;
gapore: di medte corpo, wrmobicn, dal seeeo il abbaccate,
titoky aleabemeirico vabuinico totale minbno; 12000 wak.;
aciditd totale mdmimn; 4,5 o0;
esirtla non tduttore minima: 22,0 gfl.
Frappato:
gatare: russo Tba;
adore; deliouto, cacatteristion, florcale;
sapore: dad seceo alb eblivccate, armonien, equetiboely,
tirolo alcotoineirions wobmnico totake minimo: 12,60% val.;
aciditd togalc wnkma 4,5 12,
esdratto non ridngtare minime: 24,0 g/
Fruppars rosato:
eoloTe: fkl Pl 0 Heno EHense,
oape; dedicuda, cocaiteristicn;
sapare; dat secca el abboccato, Ammeico;
titalo alcolometrion volumies totale minino; 12,H1% ol
aeiditd fotabe minima: 4.5 o
£st7atke 1o ridudare minano: 17 o
Trapgrato spuniatee
spurna: fine, porsisicnte,
enlure: dal oiallo paglicring 41 rosa pri o mens inkensk,
viaee: curatteristica, fing, thuftato,
sapore; Freseo, anodosico, 4a Bk natnre 3 exiradey;
titelo alcelomeerricn volwaioo totale minieco: 11,50% val_;
2cidits tatale minima: 5.0 pot;
esteatte nen Cidutions mimeeo! |30 o0
Warella hlascaless.
ciloes: rogso mbing fene;
thlore: deticats, caragtonstico, forssle, e,
saquores: dal seecn Al abboceato, armanten, esco)
gitodoy alonlomelrico volumics totale minimo: §2,00% wal
Acidit] totile mindgie 4.5 g,
catrattn nops Ticaltome seeeekittin ! 21,0 2L
Mereba hascalese mosato:
culare! 1033 pill O ToND ntesa,
nddure: delicate, caratigristicn,
sapnre: dad secco abll abboceato, krnomisr,
titolp sdcofemetcicn vobemico totale minema: 12,00% vol.;
actchith llle e 4,5 21;
catratta nan ndudlore tinioe: 17 @
Porclio Maseilese spumste:
spruna; fine, peesislante,
coboe: dal giallo preliering al rosa pil o meno frtensi;
odfoge; cacatieristics, Hae, et
sapare Fesco, AImoien, di bt malure 4 extradry;
{ilnla ateologctrice voluiric Elate tnmimo: 11, 50% vl 5
i<t doeabe etinima; 5.0 g/
cutrgten men eidutore Duisimo; 15,0 i
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Cabemel franc:
eobore: Tasse rubing, [l 0 REChO inlens;
abnre: inkenzo, TRatkatn, co note vegeeadi;
sapore: dod seceo ol abboccat, caratteristics, IECNSD;
titesbes wlenlometriza vobtmion tolabe mimme: £2,00% vol;
woiditd (orale aninkma: L3 o,
extrdlu son riduttore menime: 23,0 b
Cwhernel Frand rosasa:
calore! vOSA pil 0 MCHD Intens,
adore: dedicato, carstterisgion;
supnre! dal secco all ablhoccsls, armagicd,
Eifosbrs eloolometrion volienicn totabe minie: 1200% vol
ueidid totale minima; 4,5 o,
extealto non riduttore monime: 17 gl
hfeelnl:
eorfore: L0SS0 TTBENG il b 1Rt ntenso;
odoa: ndenso, frttato;
sapore: dal secea ail sbhoceale, caratecristicn, inlensi,
fitale dloalmmeiricn woalumico tatabe minime: 12,00% val.;
aciditd rotale minimae: 4,5 1
estratte fon fdudtore memo: 23,0 249,
hierlot rosato:
0EDEE: FOSH AT o ik dtenso,
odore, deficule, cacattetisticn;
saporg; dal secso obl abboccato, annnmicw,
TErolo sl eplmnetrico volurmieo totale mimane: £2.00% vol |
acichitd totade slinima: 4.3 24,
esdryidta ien riduttors minimo: 17 @il
Mleriod rissrva:
cosborre: Passo raldng, tondente b gracolo con Flnvecchigrentn;
adire: inleazo, fruttako;
supore: daf sceco afF abhoocule, corpose , ammanics;
Lileeler aloolomcicios yolumrico Lolele minimo; F300% vol.;
weekcild totade mbnima; 4,0 ok
patradta sl pEdngiore mimas 24,0 ot
Culernet S auvignon;
colite! 1ass0 TlHRe I 0 e iitenso;
adare: caraterislice, jatlEls,
sxpore: dat scee alt ubinesilo, caraticristion, saepos;
titelo aleniometrica Yoluadcn totale misda; [ 200% vol
acidits totale miminga: 4,5 it
£ELCAD toTy Feclatkore 1y iaines: 23,0 gL
Cabernes S anvignae mosaa;
colore; fosad il o meno tenso,
adove; delizaks, saraeristio,
sapare; el seeco all’abboceata, Rrmonice;
titolo wlcaktomelrico volupics fobile maeimn: 2000 ol 5
puidile dodale mindea: 4,5 g/l
estratin nwt Tidaitors minima; 17 gl
{“ahemmel Sanvigon risera:
widard: cosso ubing, tendents ol pranaes ook I"inveechismento;
adueee btenso, e,
supusre: 4] Fecoo Al abhaccuby, dditoico, LOPOsD;
titorbo fleolmnetrive vobernion eatafe minima: 13,00%, vok.;
weadied foeale mimima: 4,0 17,
gstratto 1wan rdutbore emenino: 24,0 pA.

Gazzera UrFGialE DRLLA BEPUBBLICA Tralbaha
e

Serie geaerafe -0 LTI
o

Syraly
colore: rossn Tabing MEns;
odote; caralteristica, frattato;

sapore; dul secen all’abboccato, imtenso, srmonica ¢ grade-
vl mente Eackicn;

titalo abcotomedTion weumicn 10ealc minima; 12,00% vol.;
aciditd tosule mimime 4,5 g,
cairatin nen rideltoce mikma; 23,40 g1,
Syrah rogaln:
colure: rise il o 1SN0 iMicRSE,
odoee: delieate, caramerislion,
sepere 411 secco Al shbaceaks, erpsico;
titedo ateobmnetricn volareicn wotale sminimo; 12,00% vol.;
actditd toeale wminima: 4.5 pil;
eseratio non ridulbees wmitno: 1% g4,
Sal vemcernmyia Lardiva:
cohire: rossorabing, tendente al griamto sow 1 bivecellisments,
oncbare: coratteristioo, delioatn, persistente;
supoee dal seeco 41 dolos, Upics, drssiico;
titola afeolmnedtion voluenico atale sminimo; 13,00% vol ;
di cu alnrena 17311 40% val. svalta;
acidits todnle mmimima: 4.0 gil;
cEiTatn moe ridilioes winktne: 26 g4,
SyTeh ThiervaL
coslure: pozso rabing, tendente ul granato cos 1 inveceiamento,
arlore: etenso, oot
sapare: dal seecn 1 shboccalo, Bmonicn, compost
titale atbcobpmetricn voluetics totale mininmy; | 3,009 vaot.;
aeid itk fabale iminima: 4.0 gil;
esbratks non ridultore b 24,0 gl
Syrah e
cvlare: vozso nebino, fendente al grasats con I ivecchiamenls;
tadoee: SRUATCiSion, delival, persistanke;
sapoue: dal secen ol dules, dpics, ammoniso;

titodo aleotomelrici vobwnico forake mintma: ERY vol. di ok
sdmen 1°EE00% vol. swoks;

riditd fotale prindmea: 450 gl
csattn non Adullore mbaimna: 32,00 g4,
Finoe Mero,
colere: cosse rabimn, tdvolts inlemse;
nrlora; imkenza, delicate, frotleln, elerpnie, lalvolta speriato;
sapoee: Eil seoco aH'sbhocceln,  armonico,  giwslamenls
annic,
fitnda alenlomedrieo vohumico fatale neaimna: 12,00% vol,;
neiditd woeado privdmar €5 il
exfruln Jon riduttore rriname: 23,0 ol
Proat Wera Riscrva:
colare; rosso puhine, tendeie 2 pranate eon 1 inyeschiaeeoiio;
more; earaileristica, elepaate, fiwteaen, il vk spoedato;

sapors; dal seccn 2l abboccato, carfberislicn, arklonics, Bik-
slemente e ica;

titodo aloolumeinion volamico wtale eenimea: 13,0H1% vol.;
acidieh totake ouiemn: 4.5 g3,
estrilbu mom eidUttors mEnima: 24,0 oA,
Fimast Mo easabo:
colore: Fosd (il O RECEIT delerlsy
odora; dokicaen, carelleristion;
gapaTe; il seeeo all abloecate, anmomico;
tituabo alenlomerrico volumicn tetale minime: 12,00% wod
aceckitd Lrlele minima: 4.5 gk
estradla o ridugtore mindme: §T .
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CAZTZETTA LHFICIALE DELLA REFUAT LA Trallana

Spria gewerale -n, TH

Finnd Mers sputeanie:
speang; fine, peesislente:
colove: dat pinllo paglicring ol rsa pid o mend tensi:
adare: caratieristice, tine,
supare: fresto, tranoigon, da bk eamre a extesdry;
it aboolomedricn volusicn totate minimo; 10,50% wob,
aciditd togale srinima: 5,4 gl
esrrattn non fidosoes mindew: L30 ol

Mucera
colire eesc Tabin i o Mend igtenso;
edore: delicato, fnetsio, coralterislice,
sapore: A3k scoee Al ahboesaia, eomaetic, caraticristicon;
{itodo oloolodietrico voluntics 1oemle minime: 12,00% vol
neiditd toluke tindba: £,5 g/,
oatratta o ridwlbore aednima 230 gl

Motdease:
eolore: [0820 P 0 mcie intenso con ool viokaced;
ndure: delicatn, feoiato, caratteristicn;
sapnre: dul seeco 2]’ abboccate, LoRonien, caealteristic,
titole aleafmmermica volumisn mtale atinkma: B200% vol,,
actdita totale Tainkma; 4,3 pd;
estatto non ridottore minimaor 23,0 wfl.

Curgnin:
col 07T FRskn [WIE O EEnd ietensy;
odore: delisutn, frutkaks, carnberisticn;
sapore: dal soeen &l sbloccatn, sanamics, caratteristics;
{italo eloologcirice volumico otle numimda: 12,00% wol.;
wcaditd eotabe minima: 4,5 g/l;
astoallr mom ridurtoce wdtitne: 23,0 2

Alicanec:
colare: Logzo mibing Pl o meno inlens,
odore: deficagn, ffuitata, caratterislio,
sapre: il secco Al abloceatn, RTmanis, caraltersdicn,
tétoln alovtomedrios vofeoiico torale mitima: 12 00% wab;
acidita totale minime: 4,5 o,
estraito non ridngtare mbnimaor 23,0 gfl.

Feeit Werdal:
colime: rosso Tubing hiesso con rifkesst vielseet,
pdore; infensa cermlerisbc,

sapore: dal seceo wll'kbhucctle, drmenice, piaccvoiments
Lannto,

tifedar nleelmmeteecn vilumicn totate minima; 12,000 vol ;
Acidita otafe minima: 4,5 uf 1
ESIEttor s FEdnattore minimar: 23,0 pfE

Pelit Vesdot Riscrm:

colote: rosso mebing intenso anghe fendente §f @ranatd con
T ityveechiamenti,

odore: intense, carallerislic.

sapore; dal sccoe all'abboccatn, corpose. pizecvoloicnte
tamieo;

titolo sleatimelrco vobenioo weale minime; 13,060% voi;
aoiditd totale minenue: 4,0 &5 |;
Cstrate o0 riduetore minmme: 25,0 pd.

O T G

Sangiavese:
colore; rdsa cobina piil o Inote intenso;
odove: delicato, caratierisic, fine;
supce: dai sevco allabboceato, anmonécr,
titalo abcobametrioe webumicn tolale mindae: E200% vl
weilill dotade s 4.5 §5;
esteatio non riduttore minime: 21 gl
Swngicvess Tosalo:
COlOKe: Foga [ill 0 menn dnlens
eiliosrer: delicalo, carattetistion;
sapore: dal secon all'abhoccaw, (reseo, armonico,
filnda sleclometrics yolwmie totals mindamd; B2 A00% w0l L
acidiia totale minkma; 4.5 gl
exrello non didtore miniwo: §7 A,

2. Per 1o caratteristiede ub consunn defle tipofoeic dorivane da dog
varietiy, i fa riferimento al paramettt descrifte per fe tipalogie monoyvas
rictali g, in parlioolere, sila varield presente in maggiore quanditd fenma
reslande che nel case & comtbinawziont con 3 vilioe Zikibbo Iz spiccate
Pecaliaritd wromudiche di tale vacice potraeno prevalere sulle carolteri-
sriche della waviced i crmbincoiee.

3. Ty redaziane alld conservaziong in recipiendi & lepao, i1 gipote
dei vimd pud milevare sentore i laane.

an. T

Elichenaturo ¢ presentasione

1, Mella etickeitatyra ¢ prescitazions dei wini o cas wlb'acl | &
victate Pageinnta di qualsdast qualificwsdone diverss dz guelle provistc
dub preseele disciplinate, fvi compresi gh agpettlivi afings, ascelios,
aselezionaoy e similerl. I luilevia conscutito Fuso di ndiewwingd che
Facciane riferimento 4 namt, raeiont seciabi, starchi privat, non aventi
sigmifeulo Jawdalive & nown [dongi 4 sraere in inganna i cunswmatare.

2. E eonsentito I'wse di indicaeionl toposoeivastiche aggivntive che
fuceiano riferineasto allc vigne dafie qual effemivemente provenammo
lc wve dw end 11 vinn cosi qualifieato alle condiziond dE cen all'aet. 31,
cosvnna 140 delby fogpe i, 238 el 12 dicesmbre 2016,

3. Mell aedichetlatura & prescrtazione delbe tarlogbe det viet eSi-
Bizen Zilibba ¢ ahicilire Libibhue spumaete & vietato utitizzarc i sinonimi
ullfeinlmente ciconnesciut per i1 predetio vilbane «Zbiblhs.

4, Mellg presentasone o desianazione dei vinl & cwd afl'aet, E,
ven Pesclusione delle tipologis spumante, & vhblisativia I indicazrionc
delF annade df produrioee delle uve

5. La denominazione «Sicibian pe essene ulilizzata quakc it ge-
oygraFien prl prassde pot § vind DOP della Regone Secibinnw, parché Eod-
lizFo sin cspresswmenle previsto dai cispertivi disciplinart 8i prodnziane,

Art. B

Confesionimieio

1, E vini della denoeminazione di origine conmolbatg siivilie devo-
L £580IC itmess] Ak comsumes i recipientt iy vetro del volwme nomine-
le mvassiettey i 3 Lited. Da quecsia limitazione som eschuse le bivliolie &
forma tracizicnade horrboless 0 bornoptolta ¢ (ohang, Ting alla caproits
eouesgina di 18 1itrl.

2, Ber 1 vind & denosinazionc Ji otiging controlleby aficikiae, o
esclusione detha tipafogia riserva, vendenunia drdiva, saperiore, passi-
By, wiisekd & Sputante, & consentita Fusa i conlenilae edonei a venire at
confatte eon gt adhmentd, non ilerice a diee 3 ¢ pon superior o 6 Gt

3. Sope amencsse bete e chivsore consentite ke vigenti legei,
et us 11 1Bpge 4 corodia.
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Gazzerra Urrglans DELa BRPIMTELICA ITALIAKA

Rarte yeomrnie - 1T

Art. .
Ligama con iwhiente geagrafice

M) Irfornersion) siila zome geagrafico

1y Fabori padsaral rilevandi pee i lepace

1.3 zona gengrafiea delimilala comspuende 1°intero terrioria gomi-
nistrativa debia Regione Stoitia. Tlomoralfa ostra dei contrast o
trit b v seftendrionale, provalontemends montuns, yuetta cenko-
meridionale e sud-necidentale, esscnzizlnente collinare; quela Lipicy
di abeopiana, presente nedla womsa sud-orieatake ¢ quekla voleanien nells
Sacilia onientatc. Lo Fone pisnsgpinnti i corcenimne mapgiolmontc
ned [z pree costiene.

Larete idtoaratica & ol ie eomdersa; outeerosi sond 1 oorss d*acs
qjuiL & Tewime domenlizie & moltl 3 corso breve g rpidn; ke valli oviali
somd per Lo piit streble ed approfondite acliy Zopa montuos, seasibil-
stectte pid aporc wela zona eobbiire.

Le formaziant litologiche siciltane possone esscee asscublate e
sispueethi complosse

Comptesso clastico di depasiziame conlinentle,

Croupbeszo vishcantoy (Rina e voleaniti astiche degli 1bleiy

Conplesso sabbioso-calearenitico plio-pleistoccaion;

Complesso araillosa-mamnst cotpretdents bette Je formazdond
prevalentements argillose presenti el lermtorin seciliam,

Complessn gvapantion eaomprendenste § tipt litodogici dedla Kor-
musiime Gessose-Solfitzra del Mioeens Superinge;

Complesso congiomeragion-uremacer;

Complesso arenaceo-angilbusn-calcaree comprendcie tofte e
virie femazioni & prevalemie compunenets areiaces, difise nella Si-
cilis selbenirimiake;

Ceplesso cobosatico comprendents parte ded Pelomtos ¢ fa
serie cnlowrea depli Bilel,

Complesse flfadico ¢ seistose  gristafiine (melle  colena
pcloritana).

Per guenda mgoarda 3] clicee, si possono distingeere guatino -
icatd ciipatiel priruar:

Anmicate costiers: clirn mite cob Zmperatna media rRna in-
lomio 4§87, plovositd muedin gnnow de $00-500 mas (Pyovinee & Tra-
poad, Puleona ¢ Aprigento); ridotta o ganssi sssenea i pitpaia duraste 1a
stagione culda. Nel Blorale compreso s Cefalid ¢ Messina e pienasili
media annua & di $00 mm, mentre i guello detf athe fomin armiva moede
LREALEBEEHT

Ambicntc arca Flma; 1l cbiens & wnido, apacie sul versante setten-
tripale dove Jo pogee raggiunngaes ¢ AHI-B00 i, nelfa fascia bassa,
fir @ supecwre § 12 e sk moggiorl altiarding, |1 versanle oriciale
& pify piovosa i guello ooctdentde. Ba icosperaiiea 3pcdia annies nisente
defi’ esposezione ded versanit e del I allimeleid, indsit § versante aricnta-
le & gt calda settre quctlo soifentrionale menene il pid Feddo & damo
oFigine ad arebienil rispettiviacite Pt precoci o pit wrdivi. J versanile
snd-ogeidentale & goelln piil asciugio.

Ambienle delfe catene monmose (Pelomitani, Melrodi, Madonies
& Sicani): 1a plovasitd medic aenoa ped aerfvae & 1000 mun ed oitre. Ly
{emyperamra tnedia miniow =i approssima a 0° C e la media massima
indanen a 257 O

Ambiente detla Sictkia intema & dell® Alapeana Fhieo: a tonpe-
Tadars medea oot & snperiors 4 15° O ¢ goella media delle massime
In estare amiva 2 20° O | plovosied apnna ¢ Limitata anche o 400 s,
vt nglle SigitHa inlema hassa cotbing fMrovinoe di Trapani, Pa-
lerma, ApriFceee ¢ Calkanissedls) i chiee & caldo ¢ arido, nella medéa
el lina ded pubercaitanc si bawe valori de piagpie pari o S00-700 um ¢
021 Altopiann Thleo pchie SO0 mm.

Iy Battor emand eilevent pec il lesame.

La Bicilia & vaa delo regiont di pile andicy fradivime viticola cous
dimosteana [ nemerosi cepesti arcleologicd (ampelolitf fGesii, wnfimre od
use vinario, moneie o fgurecion diosisizele ¢ avicole) ¢ ¢ molte-
plici tonti Joiteranic gredic e lating che fanaw riferienento ai riumati
vini siciliani.

Sin dalb epoca doi Fonied (X1 seenhn a.CL) 6 cormercae di ofio
£ vina & desickenniato dala prescnza di anfore ulilirete per il trasponio
¢ da nlire fipatopie di ceramiche, queali le brocche bilobate ¢ le eop-
po carcnate, che costituivamns § aservicn toelingds npiceat per {1
consibae 9i vine. Le reesidi riccrche archerlogiche Emasteans, moltie,
odie 1 Fenict st ovoupacosn agche di attivith agro-pastoradi, altre che di
commercializazione (M. Bapta 2001,

Giewnde splendare § vigneti ebbore dorante ba eolpnizacvione el
Cireei (YIEI-EET seoolo wdY, che dntrodeessers aleusd vitigne come il Cire-
Canieo, pitmte siae at nostre giome, i ritcovano ralfpurarioni df scenc
wilieode sulle motete & testimonianza detla sviluppeis allivild e
ca della pegione legate 2113 produsione vinaria,

Dhraote i dominio dei Romant (1 seeoln a07-V seenln CY, in
paricolars m et cosares mebla Galiia & atbestata 12 prosenza of viog sici-
lizno. Phivie citava 11 hamerline def messises:, quinde Cesare brindd
alla fiesta per i suo trionfo a erre consobado.

Duoraete i1 declinmg dei Romani, in Sicilia gt affensa la classe dei
prandi propriceari tertieri, comne & afestato dally presenea di peandi ville
maskiche cone quells del Casabe di Piazza Armerng, ned cui masaic
ENQ rappresentale scené i vendermiz, a festimonianzs debla cobtiva-
zimte ded vignee nel territonio,

Snccessivamcnle, Je continle jnvasiont dol Darbard nelle enmpuoie
partarono ati abbandarg delle slesse, per cud & cobtivazione dells vite
codde in decking.

Monostante §1 Corpne Feesss diviedo di assuasters aleodici, duean-
te i doainio dei Musnlmani (827-EG6E) venivena collivate e uve da
mense ¢ Tu inlrododio o Paselleria il vitipno s<ehibe (oggee Zihibbo o
Afozcato o Alessundric), eatte dal Capo Zebil inAfriea di fromge I'isola
di Bantelleria {8, Pistens 150410,

Lavite e Fulive spreseey Lo loroe espassions dorante il periado del-
Ta dominazione doi Momeanni; in sepuiba, duaeasee 6 pecodo dofia domi-
wavinne deali Arapencst, § vine siciltang ragpiese eraode tnomanza,
atleseaes dalle costitnzions di nuncrose societi di vendila U1 vina, coele
ritcrisee 81 Cosgnet nelly sue «TEsloriae de ta taklon.

Duranee ba dostnezione deghi Spagnoli (1512-1765), aet lemitor
Fnteras smpmendancne § vigneti, pliolivet e i mandoriet ¢, dove ahbangla-
va Facqua anche | gisnini e be ool lbvieton di octapp. Mol cittquecentn,
Tummtase Fazello, sk 200 al e rokns S lisn, cila coime sne 25581 vita-
ter il derrilricn di A, cottzdo di Megsing, La pianora sl peedi delb B,
Ea Val 2 Mazars e la plang d Palernn. Bacet, nel sue eelebre sMajpraki
witorig histerisge, cita § vignet aile Glde del Moate Lrice, quelll de
rerritorio di Malerato ¢ detf isoka di ipard, spurse di feeondi ol Lime-
portams ledle produdons vidivisicola in guesto periodo viene slbeslala
dalla cosiimazione delle mpestrenze del Bottai a Salemi nel 1683 ¢ i
goclla di I'akckma,

Pgrante i seoeessive domiteo dei Fiomonecst ¢ deghi Asstriac
Ta viticolture vissc un peréodo di crise dulls quals si eisoflevd in cpoca
Dowbonica, comc attesd 11 viaggiabore fuechese GUAL Anmliiog, nel suo
alonsade di viappion del §T76, dove parls thel ving sicilisno che s pros
diee in abhondansze in teli de pacti defl*isola. EL cometcroiante inglese
Jahut Woodbanse apre ume slebilimees vinicols a Marsala, sveiuppanido
il copuneicio doi vind Marsala eon 17 Inphiltems; Anche Beayanio Ing-
haeer apre diversi stabdlimenti 2 Marsata ¢ Marare; ma ad esultire 1o
sythuppn del cacenercio def Marsala contribise in maniera preponderante
la fendazione di un slubilmmesdo da pacte el impresditors Vireenzs
Flovio.
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Mel 1862, Coartbuldi dormd o Sdcifia & visitd Lo stabilmcente Flonio,
by g lodd i barsala dodes che daallory see poi fo degominato za-
ribaldi dolces.

Meelba seeanda meld def' slgcentn, Pigvasione della fillozscera di-
glrngpe gran parte dei vignelt dell"snle o ba vile viene soppiantatz da
itlire collece.

Agle dnfze el W seonla si deilfese la techica ol innesta se vite
dhegicad resistente alla tillosseri ¢ i3 wile oednc BeovVakentc 4
werdepueare.

La crizi coonomics conseguente olle Eloseera @ L BRCra corumner-
ciate con la Fravcia scgnarona Ta fine delba prodwciome dei vind ad alts
pradaziene ed ad intenso colols, cho venbrae csportati in Frasces carete
wini da faggtia, ed womentd Ja produzions dei ving da pasto i pile modera-
to tenore aleslioo, prafimati ¢ Feychi.

B varan ba Tike deghi and "800 od § primi annd 90 che <@ ped imlicans
Uindrio delia moderna stora de] vine siciline. S0 asseda la capacita
detla Sicilia a produrre vint hiarchi di yusbith sia con vitigni antoctond
cotne Tnzolia, Catarratto, Cirgfo, sia gon vilign allactoni, cowte lo Clar-
donray, Moller Turgan & Souvignon. Negli aness novenka iaia b spe-
Timentazione e lo pradwsone J vind rossi di alta quatita con i vidigan
Hwochyn Moo 4 Avelx ¢ gl allosdoni Caberser, Merlot, Syral, Peit
Yerdot & Pinot eeero.

I} protgenisis indiscosso b dale seove corso & i Nero dAvols,
che anche in assemblagpio com altee vitignl inteqeazionali vicsoe 2 carat-
Perivere & 3 arcaus i ¥ino stoss, non sole per §aspelto Groploico, @
sopratllubda peceh? confzises Al vine wua Hipieitd teondacihile ai suport
mecijerranet.

Lrincidcnza dob fattori semani, nek corse della smoeia, & o panicolarc
riferile affa puntuate detinizion: def segnenti aspeilt Bcrivw produeivi,
che costiinisennu pucte integeante del vigonte disciplinare 8i peodisione:

base aimpclogratica dei wignele: & viligee idonet 3l produzione dei
vint in guestions, sono goclli tradizionalmente colliveli nelfored zeo-
grafick cansiderels,

b fowme i Allevameete, 1 sesli J'impiante e ©sistemi 0 potatsca
che, unche per 1 stwovi imptantt, sono quelli truliziorali e Lebi da perse-
gefre Fa muiglions e vazionate disposizions sulla superficie delte viti, siz
pet agevolars | esesszione delle operadoni coliurali, sia per conscatie
lit razionale pestione della cheiema, permellends di dignare wnd adegua-
Le supeelecae Foabiare bow caposta ¢ 8 contenere be rese di peoduzione di
wimc ke © himEte fissale dab disciphinare,

le pratiche relative aff claborarions dei vini, sono quetle tradizio-
malmente consobidate i zona per la vinificazione in biancs ed i osso
dei vind irwguilli, goest®ufting adegnakamcnte differenziale per ba G-
pologis di Dase o la tiprogia risecva, rifeita guestultine & vind rossd
ERLEREOCISAES. ShETeat, T cni elkhomecdiansg compocts wn periodo 9
itvgchizmenlo oo inferione ai doc aani, Cosi come Losdiionadi sono
It pratichs di eluwrcione pee 12 produzione dei ving speemantt e guette
vctative & appassimenln delle uve ed alla vinittcazicne od affinamenta
delka tipologia vendzmuniy (ungdeva,

H} infararciond siffe giuelid o slle cpeaiizeistiche del prociota
egpazialneniz a exclusivamente atfribt BHE ol aebicee gsagrafice.

1 vini di cui of poesente disciplinare prosemtane, dul punto di vist
wsabitien cd organolettice, curslerismcie molte evidenti © peenliar, de-
seritte all At &, ¢l ne permetonn wna chiasa asdividuazione ¢ tipictz-
wrsione lepata Sl wnbicnte geograficn,

— a7 —
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in parlicalare welli § vind presentano cavatteristiehe chimicn-fisiche
eyuibibrale che contribniscons al loro squilibrio pastativeg in lutie le
Lepurdozie 51 risconttne aromd prodevoll, smmoricl, errdlerislics ed efe.
famats, eod evertiudll note fittate, forenli ¢ vegelabi Apici dei vilige: de
prztectza.

O} deserizione dzdlinterasione causafe fro g efemend & cuf ol
fattera A e quiells &F ool affa feftero BY

Loragradis previdenfentente coflinare del teritonio di produzione,
I"espogizioee des vignedl o I'ebicozione depbl stessi by zone partice/wr-
ments vocele alla colffivicione dalla vite, concomong A determaingre un
wimhiente ndepoatinente ventilato ¢ lminose, favarewle ad e ore-
male svotainenro delle finrion vegeio-produttive dells punea.

Mzllz scckia detle aree di proddsione venpona peivitepiati § teeeni
coi buong cspesizions adatfi ad una vitieolbera di quadita.

Anche il clima dell’area di produzione corconre alka produriome
vini i uatitd.

La mitfcaaria storia vitivinicola i questo leereilorio, dalla predstocta
fino 40 gioki Rostel. weesiad di emenos doecismeets, ¢ §a gencrate ©
fondamentals prova delle sirells somnessione ed steraziouc csisientc
tra 1 agtort umani & lo gealitd & e pecsliar carattonistiche dei vini detéa
T e 8Eeifian, Chevars & 1a testimonianga di come Pimgervanin dedl'an-
mer nel parlicodare feceitorio abbis, acl corso dei seeali, tramendulo le
lestlizionali lecnicle di coltivazione delln wite ed enologichs, ke goati
nell’apoed moderna ¢ contemporanes sona slete eaalioeae ed aftnate,
grazic aft indiscnzso progresso scienti Foo & ecplogico, T ad obcne-
te § pinomsat vind sSicilian, e owi peceliac caratteristichc sono deseriits
atd art, & del Megeiptinace.

ATt T,

Riferimentl @fla siruitee &F voniaflo

Istitute pepionale del vine g dell®abio, viale dells Libertd 0. &6 -
a0143 Palernn - tebetonoe 0 A2TRL - D 09347870, e-atad] oGl
witewito it - nwiipoe, sthutorsgiomadevilevinasicitia it

I M3stitmier regionade det wving ¢ dell’olio ¢ FAntorita prbitica de-
signale dal Minislers delle politiche agricofe abinvertart & frestali, 40
sensi dedl arn 64 deflalepgen 2382014, che effedlua lo verficd menale
thel rispeetta delle disposiziond def preseate dhisciplinere, conforneente
akll‘art. [9, parc E, 17 capoversn, delbere af o o), &d ell® o, 20 del reg. UE
R, 3E2019, per 1 prodolli hene el della DOR, mediastc tisa moto-
dologia dei contrafli combinata {sistematics od a4 campécnc) nell anco
el Erdera filiera peoduttiv (viticolters, claborazions, sonferionamen-
b, con fenmemente al citato art. 19, par 1, 2° cApoversn. In purlicoface,
tade veeified & esplatata sicd rispoite df un predelermanslo piaee Jei cos-
trolli, appeovate dal Ministera, conmfarme al muodslbe spprovale con il
decreto mindsteriale 2 agosio 2018, pubhlicado nelle Geszerter LfGeie
. 253 del 30 ovobre AR
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Allegata 1- Varieth & uve da vino idonee alia eoltvazione nella Regione Sicilia

1 Aglianica M, |
2 Albsncila B,
3 ;I:"Lli:_'anil.'. ™

4. Alicante Bougchet L

3 |Ancellotta M.

Ansonica b

&
) ? Barbura M.
-

? i Cabunel Sauvipaon N.

H
DI Calabrose M, o MNer 47 Awnta

EL | Carigmans 4,

12 Carricaale B.

i3 Catancse Nere W,

14 Cararrallo Binnco Comune (3.

L3 | ¢-atarrarto Bianco Bugido A.
L Chardonmuy B,
t?gi':henin B
LER | ilieptalo N
9 rrarinto Moo M.

Eﬂ_ Pamasching B, i

21| yiama 18,

2-’-’ Trapratn M.

23| Gaslioppo M.
24 I Oleru {ex Prosecen) F.

23 ;(‘n'n:_ﬂanicu_ usans 11,
26| Grillo B,

27| Malbech M.
28| pMabvasia Bianca B,

29

Mabvasiv di Ligari ™.
3% sdanzoni Biasco 13,
al Merlod W,
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Minnelia Bignea B

23 Mondeuse M,

3 ontepuleisne N

35 honlonzeo Biancg 13,

Dol Hianco 3.

17 [ Mosacabns Ciiallo B,

18 |Moscam osa ra.

139 | Muller Thurgan 13,

40 Merclba Couppageio M.
4l Merelo hascalese M.
42 Mocord M.

43 Perricone N,

A
4 I"etic Manseny B,
43 | pesit Wordol ML

A6 | fMnol Targ X

49 Mined. Grigia £5.

4| Pinat_I%ianca B.

94 Biesting 13.

M| Sanpiovess M.

T Spuvignen .

}2 | gemillon 3,
X Eyrah M.
> | Tumpnt N

33 : Tempranillo M.

56 Traminer Aromaticn [y

57 Trebbiane Toscann H.

3y cromealing B,

39| Vemaceia i 8, Gimisnano B.

60| Viggnier B,
ak [ Aihibho B,

Serie pesmerale - 2. 171
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Documents upico viepilogativo def diseiplinare di produzione della DO
dei vini “Sicilin®, appiornato con e modiliche di euwi all’allegato A

DOCUMENTO UNICO
1.1-Denominazione - Sicilia
£.2 Tipo di Indicazione peografica — DO {(Denominaziome di Origine Protetta)

1.3- Categuria di prodotti viticeli

Wing {1}

Ving spamatite {4}

Yino spumants di guatita (5)

Vino spumanire di qualitd del lipo avomatica {6}
Vino ottenuto du uve appassite(] 3}

Wi da wve Stramalire ({60

1. 4-Deserizione di viod

4 "5icilia" Bianco superiorc, Taenlia supe1‘icru,|
1 Gritlo superiore, Chardonnay superion:, Catasvatto
~| superiore, Grecanico saperiore, Muller Thrgan,
| Sawvignon, Sawvignon riserva, Moscate Biance,
[ Vermentine.
eolore: glatin pagliciing pill ¢ meno intenso,
{ulvolta con vifless] dovati o evendiali rifless
verdabin,
-1 adave: fine, elegants, deficato, intenso, '
caratteristico, frullado, aromaticn, persislenic; :
| supure: secco, equiltbrale, caratteristica, asciudly,
| armomice, piena, gradevole, [resco, di medio
~| eorpo.

16 alel pavaoele analitiel, che noer figerano nclla
sollostante ariolia, rispedlano i lemiti previsti dalla noomesdiva
nazionale e dell”EE.

Titolo - Noine det prodotto

Rreve descrizione Iestuale

;che dndllllbhﬂ gcncralj

T:Eoiﬂ n]cﬁinmmm:u_i.:
tqt_gtin; H‘Jiih.‘.l[t:lﬂ 1 val
Titodo - alsulemelrics
‘titate mmunn 5 val)
Titalo - -aleglo
'1.' itinine {% vul]
Acidith wlale m:nhm {gﬂ‘}'
Acidita ‘-'Uftﬂllt’: massima {m;:q.fl'j

Tr..nuw PSS amdm]u ' ' i
*;nifﬂmsa {mE-"I} :

Esdralée nor uduttnrs: mlmmn {gﬂ} . 17,0 grﬁ.mmifli[m

11,30% vol

4.5 gra__rjr_:_migf_[_:i_tfn
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“Sicilia" Biance, Bianco rserva, mealiz, Inzolia
| riserva, Griflo, Giillo  risorva,  Chardonnay,
I Chardonnay riserva, Catarattn, Cataratto yiserva,
: Carricanle, Greewnico, Crrecanico riserva, Fiano,
1 Fiane riserva, Damaschine, Viogner, Wiogner
| riserva, Pinat Grrigia, Zibibbo,

| colnre: dai gnllu pdj:,i;ennu al dorato pidl o meno
intenso, con evenduaii riflessi verdoling; per il
Pinok pricio talvelta anche roseto pit o meno

|| Intenso o raalo;

1 wdore; Mune, clegante, gradevile, infenszo,
caratteristico, fruttato, talvolta con lieve senlon

1 flareale, aramatice, persistenls;

sapore: dal secca atfabbocealo, syuilibrato,

1 caratteristico, sapido, armonico, picnn, geadevole,
| treseo, di mediy siretinra, intenso, di media corpo.
GhHoallrd parmment anaditici, che non figurano 11L]]Hj

1 sttostante grigliv, rispettana i limiti previsti datla narmativa
pazionale ¢ delUIE,

oms del prodoiio

i

fotile massiod (S voly
Titolo o abcolomedriod -
totale minimo (% yol) -
Titols - il.ELulJ:m:r:tt’tm vk
LEELHWU mmu:m (% ‘mij e

E au"attn hon duttore Dimina fafh) . ) 16,0 grammmiflitra

i YRieilia® Blanco  vendemumin  tandiva, Bianco
passito, Inzolin  vendeimiz tardiva,  Grillo
vendemuniy Lavdiva, Crilla passito, Chardonnay
vendenunin  fankiva,  Chardonnay  passito,
Catarratlo vendemmia tardiva, Catarratio passitu,
Cheeunieo vendemmia tardiva, Moscalo Bisnoeo
wendermimia tardiva, Moscato Biance passiio,

(ilf adtet parametdd  anebiliei, che nan figurano nedla
1 sattoatante arizlia, rispetdane 1 Hndl previsn datla narmativa
nazionale ¢ dedl"UE.

| colore: dal giafie paglivring al dorato pid o nteno
inlenso, 8 vidic con lonalitd ambrate;
| oo caratteristico, delicato, a volte tloreade
porsisiente, armnaticn,

sapare: dal saceo al dolee, armonico carslleristicn
o volte con spiceald sensaziine alenlica oo
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'Tmﬂu Cwleolometica
jutale nme:umﬂ 1 val)
‘Litole - aleofometeics |
tokafe mimime { val)
‘Tiloda *:aleolometrics
effeltive minime [% wul)

Aciditd totake minkn {EIE} ;
4 oidith, vokalile, nmsmua {mn:,:bﬂ]

Teoore - muahml.r_‘.
sulfpruin fr:tpjl} : o
Estratto nun nduunm sninfrme {gn'l} 20,0 grammiflitro

i 1,00% voi
4,0 aywmanidlitro

T V8icifia" Rasso, Rosso tiserva, Nein d‘Avold :
Mero d*Avola  riservs,  Porricone, Nrela |
| Cappuccia, Frappuio, Merello Masculese, Cabernet
| trane, Medol, Meelot riserva, Cabernet sasvignon,
Cabernet sauvignon riserva, Syrah, Syrah riscrva,
Pinot Mero, Pinot Nero  riservs, MNacera,
Mondeuse, Carignano, Alicanls, Petit Verdot,
Petit Verdat riserva, Sanpiovese. i
"3 colore: rossa ruiing Pl o ment intenso, taivalia
con riflessi violavel, lendente al granato con
Finvecchimenta;

odare: gradevele, fine, deftcato, caratteristicn,
fruttato, talvalla spesiato, floreale, con note

o ST .. vegelali; inlenso, clegante, persistents;

Breve descizione testuale sapore: dal secco all’abbuccatn, armanicy, ;
. covposo, equilibrato leggermente tnnive, fresco,
ntensa, caratteristica,

Tioho - Nome del prodotto

Lili altri paranacted smaliici, che non frigueann nelia
sottostanle grigliy, rispettano § Limiti previsti dalia normativa
naziopnle g deli 1

Lamucmtiche a_nahmhe g,nmal T

i T1l.u]ﬂ :
gLyl ma::q:mﬂ % vulj :
“litole .x!mlunu:mnn_ .-
totale, mm:mu 5 veld]
Titerlo - aleplemehrive -
effettiva minkms (36 yal)
A.c:dithtﬂtalc mu:n-na [g,’l} _
Aidila mlatlie assiai {mt.q."t} s
:'Tt..nun: “wagsiga - d
'wilnm\a (mg:."i} ;
!".simuu non diduteore m:mrrm {b.-'E) 3

12,006 val

4, U ra:tmu."]ltm

jl._,[i eraenmiflites

| "Sicilia" Rosso vendennnia tardiva, Rosso passito,
| Nero d*Avafs vendemmia tardiva, Nero d"Avola
gssilo,  Perrcone  vendemmia  tavdiva, Syrud

. - Nome del; prodolto
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vendernmita tardiva, Syrah passito.

colore: rossa ruhing, tendente &l granala con
Uinverchiztmento:

wdore: caratteristico, deficalo, persistente;
tone lestuale | saporce: dal dobee al secca, tipica, armanico.

Gili alte] paramets gaualiticn, che nan figurans nclla

1 sottostante grigha. rispellana ©limitt peovistd dadla gormuliva
nazionals ¢ dell U,
Cat&ﬁ&rist[chs dufthu{.,hc_gcnmah o

Titol almlomr.trim i . . i . j
1atate mﬂss‘mm {% vo!j i e
Titata - “ateplumelricn [3.000% ol
11,000 ol
Acidit fofalp mminime () ] 4.0 grammilitro

hmd]th vulﬁ{t!r: ul-abs-ti!'l-'ktmm}-'?] __E

240 grammillie

1 Sicilia" RDb:lf.U Nero o Avola rosato, Perricone
rosato, Frappalo rasatn, Nerello Mascalese rosaeo,
Cabemel Franc rasato, Merlot rosaio, Cabernet
Sauvizmon msato, Syrah rosale, Pinol Nero rosato,
Bangiovess rosato

colore: da rosd LSre 4 rasare [:uu 0 mene mb::nc.n
talvoltly con sfumatare giatfastre o ramale;

odore: fing, elegante, delicaly, cavatteristicn:
sapare: daf secco all'abboceaio, armanica,
sepilibrato, fresco,

_':Hrcyr_c descizions tesiuzle

13 altri parsmedt analiticl, che non figursno aelia
sottostanie griglia, vispattaen § lmit peevist dulbs nemmativa
| maziomate o dell"LIT
Cardtteristiche anakitiche generali

:mfn - 3y
tnm!& ma::su:u{: If% vul}
Titofo - alevometrien -

1
Jotade nimimo (% vol) 12,00% val
Tilale 3 aJcn!nmcmcn_-
:::Ft'ellwn inigiha E% al} -
Aud:[ﬁ Tedale mmima {g-fl} : 4 50 prammmifitre

Acidita vnfaﬂic mﬂbh[!mt {m&q.n'l_)
Tesmr& i
sollingda (mg.-'!]

Eistratto mom n.;immue smikime (gl

N an:dr:dﬁ

7.0 gram midftro

— 33 ..
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1 "Siellia” '.‘:"punmrm: Bianco metodo  classico,

1 Spumanle Rosato o Rosé metoda classicn
| spuamta: fine, persistenly;

| colore: pagliering pitl a wens (Ntenso o rosa pil o
Weno inlensiy j
1 adere: praprio dela fermentazione in boliglia,
renliky, ampio e persistants;

| sapore: sapido, di buong strtiuea, fresco,

1 armonica, da beut malure a extra dry,

il Name e st

Hreve descizione {esloale

| Gl alri prrametri analitici, che non figurana nella :
Y solfasiante priglia, cispettana | iimili previsti dulla narmativa ;
_ | mionade e GBI

Titafo | - ilewlouigtricn
totafc massin (% val) -
“Tilela -1 aleolometrico
Srade Minino {3 vol] -
“Tiols . hecloneticy. Vol
effcttivo mninima (vl | '

12.00%4 vol

5,00 mrammidli lrey

o N
Listrattn non ridiléons 'I.'EHT!-‘!.I_.E!.G.{EI[} [5.0 grammEHiLm

“Sicifie” Spuwmante Biauco, Spumante Rnsato,
Grille  Spumante,  Chardoanay  Spumante,
Catarratto  Spumante, Careicante  Spumamns,
Gracanico Spuwmande, Pinat Origie Spumande,
| Nero  d"Avula Sparmante, Frappato Spumante,
Mereilo  Mascalese  Spumanle, Pioed  Nero
Spitnacte.

s;puma: {inc, persistente;
cokore: glallo paglierine pid o menn intenso o dal
L giallo paglierino al rosu [Es 0 st intensi;

-| ndove: carafferistico, fine, delicato, tialialo;
sapore; [reseo, armedticd, da brut nafure 4 exla
dry.

£ili altel pavamctr] sanalided, che nun Rgurane nella
suilpstante sriglia rispetiana 1 Emiki previst dalle pormativa
maxinriale e deli* LE,

“litoda - aleolomelrees
“tatale massime (% vol) -
Titplo . abenlometico
devbales myimiveen {3 woly 2 .
Titale " aleafometrics |- wofmicn -
| efteliive minfme (3 vol)
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_}Lnﬁidii_& brstalis _issi:;imn_(g,f]}_i"- DR o SI;UU g,r_ﬂ:mu]l"lltr'ﬁ
Avidita vobatile massima {meglty -+
“'.'_f'r.l:ml'ﬁ : 'ma'ssi.mu S T ﬂ.l:l.idl’idt: .....
m][amsa (mgfl] : L ) L
i Telrnﬂn nan r1dullur:: ki {gﬁ} L _ 154 1;1:1111:115.*']51.&‘0 _

Tm}lu ‘ Numcdﬂ[pmdntw “}-;iuiiiu" Moscata Bianen  Spumanie, Zihibbo
P K i . i‘_-.pumante. -

' ' spulania: fine, persistente;

eolove: dal yiatfo verdolinto al giallo paglicring;

| odore: carateeristico, fne;

saprre; dakce, fresen, arponico, gradevole.

| Glialled parameted anakiticd, che nos fgurang nelty

1 soirostmde priplia, rspeltoe i it provest dalla nonmative
maivn e ¢ dedl*LUE,

Bruve descizione lostuale

.C&;‘qﬂﬁ:ﬁﬁﬁi;}_&péﬂﬂ]itiﬂhﬁ gLnu&h PRERTE

Timla. : 'aloul:uiﬁw ey

Tlluliu aimlnmr:tum o

Lajake mlmmn 145 ol
Titole ! - alealonicios -
effeltive minimo {% vu!}

“Acqditd tntaje II.'I.Em'I'I'Iil. {g.-'i)
Acuhiu walatile massrmﬂ {m::ql"l}
ankdrid&: ;

]D,SD% val

6% val

5,00 gra mm_i.-'!itm

Agnore - massima i
sulfum.aa {1113{'!}

Esimttu moae t‘:liutturc mm:mn {p,l'T} o 13.0 gmmﬁaiffiLm

£.5.1 Pratiche di vinificazione

Pratica enojogiche essenziali

[t s

1 Pralica enologica speci fica

1.4 tipologia spuamanic deve sssere cllennta
esclusivamente a fermeniavione namrale con il
ofe delly pratica % melodo charmat o con i1 metodo classico della

] rifermentazione In bottiglia, quest ubtimo solo per
ke tipakupie Bianco e Rosalo o Rosé.

1.5.2 Rese massime

Bianco, Blanco riserve, Spumante hianco, inzodia,
tnzotia riserva, Chardonnay, Chardonnay riscrva,
Chardonnay  spumante, Catarrato,  Cataseato
-] riserva, Catarralu spaimarte, Carricante, Carricanic
spumante,  Crecanien,  Grecanigo  riserva,
| Chrecanico  spumante,  Flano, Figno  1iservi,

. T' alo ~Mome del pmdutw

— 35 .- E




23-7-2819 Gareerra Uepoial B neila REPERDLICA [TALLAKA Serte yererale - o 171
— oo — o — o —

i Thurgan, Sauvipnotn, Sacvignon riseevd, Plsat
|| Grigio, Pinot Grigio spumanle, Yermenting.

“Resa massima

Resa uva: [3 ﬂli_}[}k@' E
| Resit vino: 31 kitha

| Gietbbn,  Geillo risewa._.”Gl‘i]ldms]mmanm, MNera
d*Avola, Mero d’Avala ensatn, MNero dAwola

Titolg - Nome del prodotta
' e R riserva, Mero J”Avola spumante.

R esa massima
' | Resa uva: 14.000 ka/ha
| Hesa ving: 98 hltha

Moscalo anm, Moscato  Bianco sptﬁﬁanie,
Aibibho, Zibibbo spumante.

Titoo - Nome de prodoitn

‘Resa massitu .
DR 1 Hesa wva: 13.000 Lkgiha
Resa vino: 97,5 hifha

| Frappawe spumante, MNerello Mascalese spuenanie,
Finot nero spumante,

: Rcsa':_f:a-i%iﬁﬁ s I :
o o] Resa uva: 13,000 kgsha
“’| Resa vino: B4 hlfha

Bianco  superfore, Ineobis  supetiore,  Crillo
superiore,  Chardonmay  superiore,  Catarrallo

“Titoko = Nome del
Y superiare, Crrecanico superiore.

Resa massima ™
Resa wva: 1000 kg'ha
Resza vino: 70 hliha

1 Rasso, Rosso riserva, Rosato, Spumanle rosato,
Porvicane, Perricone rosale, Mercklio Cappuccio,
Trappatoe, Frappalo eosatn, Merello Mascalese,
Merelle  Mascalese  rosato,  Cabernel  [rane,
Cabernet franc  rosato, Meebol, Morlot rosato,
Merlot riserva, Calwsncl sausigeon, Cabernet
spuvignon roswdo, Cabernet sauvignon riserva,
Syrah, Syrak rosato, Syrah riserva, Mool noro,
Binot oera rosato, Pinot nero risorya, Nocera,
Mondeuse, Carlgmang, Alicante, Petit Verdoed,
Petit Verdol riserva, Sangiovese, Sanpmiovesc
': Fasatiy.

Titele - Notme def prodotto

Resa uva: 12,000 1;;.;."113
Resa vino: B4 hltha

[ Fitolo - Nome del pradolio -] Bianco vendemmia turdiva, Rosso vendemmia ;
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| wendaimia  tardiva, Chardonngy  vemdemmia
| tardiva, Catarratto veademmia tardiva, Grecanico
| vendemmia tardiva, Moscato Bianco vendemmia
tardiva, Mem d'Avols  vendemmin  tardiva,
Perricone vendemmia tardiva, Syrab vendemmia
turdiva.

Resa rassina o
e o Resit uva: 8000 kg'ha
Resa vino: 48 hi/ba

‘Riancn passite, Rosso passilo, Grillo passito,
| Chardonray passite, Calwrarto passito, Moscato
Bimeo passito, Nero d*Avols passits, Syrah
| passito.

Resa massima’

TRewn uva: 8000 keha
Resa vino: 40 hifha

1.6 - Fana geografics delimitata

L e di produeiane delle uve destinate alis
1 produzione dei vigi 2 Denominazione di Origine

| Conirsliata “Sicitin™ comprende Finlern territorio
| amministrative della Regione Sieilia

Deserizione delfa
delimilula

1.7~ Varieta principales di wve da vino

Ervendia 0 Anzolia

Girillo

Chardoraay

:| Catareatto Biunco lucido

1 Catarrutio bianco comune
Carricanta

(irecamico
Fianow
;_- 1xamasching
Vitigni principalideifa bas Viopner
ampeloprafica ' Mutller thurgan

Sauvignon blane

] Pinol grigia

| Maoscato Bianeo
Vermending

Zibiktho

Pinat nera

Mero d* Avola o Calubrese
Porricone

Merelhr cappuecio o o j
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| Frappato

| Merello mascaies:
] {7aheraet frane
mforio :
Cabernet samvignos
Syrah

Macera

Mowubouse
Carignano
Alicante

Petil Verdot
Sangiovese

{ BPescrizione def legame/dei legami

DO “Sieilin"
[.a zona geoprafica dulimitata comprenda Uinkero
terrilurio anuministrativo dells Repione Bicikia.
14 Sicilin & wna delle regioni di pit antica |
fradizione  viticola 2l mondo ne sona
testimantanza 3 tepetti archenlogicl e le molteplic
fonti letteraric  greche c latine che oo
viferimonto  al rinomati viel  siciliani. Sin
da[lecpm:a det fenici (1X-1V secolo afl) i
conninercia i olio e vina & testimoniato «atla
presenva di anfore wtilizzate per il frasporta e da
alére tpologie di ceramiche. Grande splendore |
vigneti ebbern dwante Ia colonlzzidone del Crec
(VEI-HT secolo afl), che introdussero alenni
yiligni come # Crecamioeo, ghunfe sino at noslri
giovnl, Duraate 11 dosini dei Ramani (I secnlo
a. -y secobo d000 T parlicolare m etd cesaren
pelia Galfis & aftestala la prescnza d vino
sicittano,
Nopostants il Corano facesse divieto ¢ assumere ;
alenlicl, durante 8 dominio del Musubmani (827-
1061) venivano collivate je uve da mensa ¢ fil
inlrodotta » Pankelleria 3] vitigno “Zehib™ {oggi
1 #ibibbo o Moscato di Alessancdria), tratlo dal?
Capo #chib in Alvica di fronte Visola di Pantelieria

[ Titolo ~Nome def prodotle

Breve descrizong,

1§ fegrame con ka #ota geografica delimitaia defla
1DOC "Sicilia® ¢ comprovata dalle  specifiche
| caratteristiche _pedotogiche,  ovoprafiche ¢
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o elimatiche dalla wora pengratica delimitata.
| Ya zoma usettentriomale ¢ prevalenbernents
monluosa, gqaelta  cenlro-meridionale ¢ sud-
| ecidentale, collinure; nella zona sud-tetentate &
tpica di aliopiana e, nells Kicifia  arientsle,
1 vuleanica, e #zone plmcggzianti 81 concentrand
maggivrmenic nefle aree costiere.

| L'esposizione e  'ubicazione dei vigneti &
| eorrungue  prevalentemente  colbinare, i wone
particolannentce VOCHIC, in ambientt
| adepustamente  vensilali e molio  fuminosi,
[avorevoli ad m oftimale svolgimente defle
fugzioni  wegcto-produltive  della  pianta
| permettendn di ottenere produzioni i clevata
1 quulita ¢ sanita delle uve

A le forme drallevamento sono prevalentemnle
.| quelle tractivionali poco espanse & vinlama nelle
diverse aree viticole dell*isola, dui dradizicnale
atherello marsalese ancora in uso nelle zone
cnatiare delbs provincia di Trapand, alla pio difTusa
spalliers  hassa @ cordone  penmancnte 0
rinnovabile o forme cspanse in aleune valli fertili
el intarno.

Lrampio (orritorio dells Doc Skeilia permette 1a
produzions di vind derivanti da uve di vitigni sia
astoeton che allocteni o internuzionali & pertanio
consentone i offrire una ampta gamma  di
prodolli nelte varle categarie di vino proviste:

Vino (1)

Questa Categneia® comprende un ampia gamma di
tipologic di vini;

rossl, rosati e bianchi anche passitt | vendemmia
lardiva e riscrva. ! witipni ofilizzatt sono sz
autoclomi  di altissime pregio  quali Tnzobia,
Cutarratto, Giillo. guest'uftime originato da un
incrocio ry Calarratto e Zihibbo, sia con vitigni
allocton, enme lo Chardonnay, Muller Thurgau e
Szuvigeon, Anche nefla produziony di vink rossi,
l Sicilia by wna delle produedond pil slnomadc
otfente con vitigni astoctori in particolsre Nero
d'Avols con Trappato o Nerello Muscalese e gl
| alloctoni Caberncl Sauvignon, Merlot, Syrab,
| protagonisly indiscusso di tale muova corse &l
Mero d'Avala, che anche in assemblagiv con aboi
T viligni  riesce & caraterizzwre ¢ delinewc
1 Poriginalitd del vine siciliano, non solo por
1 Faspello cromatico, mx sache perché conferisce al
] wine una tipicitd sicanducibite agli odorl € sapori
[ meditarrarei,

Tutte queste tipologie di vini presentara, dal

— 19—
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punta di visla analitice ek organolettion,

I cararterisliche,  chimico-{isiche  equitibrale  che

cuniribuiscono al loro cquilibrio gustalive; in tutte
e tipologie s riscontrano  avemi  gradevoli,

armonici, caraderisticl ed efegantd, con eventuali

node frullate, floreali @ vepetali tipict dei vitigai di

T parenza.
4T wvini bianchi presentano un  cotore  glathe

paglierine pil o mene inlensa o giklle carico
meedre | vind rossi proscntano unm cobre p0sso

| rubino pitt o mena intenso con everttuali shunature
violagee, che can Uinvecchiamento sfuma vorso i
CFrranato . Sono tukd vidd equilibeadi, di biona

steieruea & aleodicicd,

Vini spumanti (4 Vini spumat 1 qualith (5}

Vini spumante di qualith def tpo aromaticn (6}

I vini spumanti prodeili presertane colwe giallo
papiicrino pil o mona intenso nei bianchi , rosa
pifl ¢ meno intenso nel sosali, anche con rillesst

Slramaf per # Pinot prigio. perlage {ing, nate

flarcali e {Tullawe, freschezza, dovute  alls
piccherza i minerafith Jei suodi, ab clima
medilermnco ed atle cscursioni termiche pid o
en  accentuate, wromatici i pasticlare  se
utiftzzati vidgni quali Zibibbo ¢ Moscato 1 vithzr
utifizeati  sono sia queelii autoctomi che
tntcreazionati & vengane prodofti con i metodo
charmat se con indicazione di vitigho e anche
classica per le ipologie hianeo ¢ rosato.

Categoric Vino oilenuin da wve uppassite (15)
Vino da uve Stramatere {1G)

1l chima mediterranen, assokato, con eslati cakde e
siecitose ma veniiiain, con escursioai termiche pid

| o menc wccentuate permctte una  ofiimale

malurarione e sapitd delle uve tradizionalmente
poste in appassimento dopo la raceodia, su stele,
graticoi, casselle o appositl comeniton in ambienli
idonet oppure lasciate s maturare sulle piante con

| métiene accumele i wuecherl e concentrazions

degli estratti | vink sona prolumati, in particakwe
se wtiliezali | vitigni Moscato & Zibibbo, hanno
sapore dal secco wl dolee e colori dal giallo

| paglievin ai doraty a volte cun tonakitd ambrate ©

odori persistenti ma delicati, con equilibrio tra
ueidith ¢ doleeses, note fiuttate o flareall  a

I secanda del vidignt wlilizzati .

JLa willenavia  storia  vitivinieoly  di guesto
1 territorio, atesiata da pumeresi documenti, & a
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| eonnessione od interazione esistents lra i fattori
| umant ¢ la qualita e le peculiari caraileristiche det
| vint della DOC “Sicilia”, In questo particolare
4 territorio intervento dell’vomo nel  corsn dei
A secoli, ba tramandale le wadizionali teeniche di
| coltivazione della vile ed envlopiche, le quali
S| nell’epoca modeina ¢ contemporaned sona slale
| migliorate  ed  affinate, grazic  alfindiscusso
| progresso  scienlifico e tecavlogico, che la
1 permesso di oltencre fa rinomanza dei vini della
PO Sicilia”,

1.9 Ulferiori cundizinni essenziali

[ Tiboln o Irtlhnttigliﬁﬁlejatu nella zona delimitata '
Quadro di riferimenio - . .

Lepislazione unionalke
| giurkdico -

Confonmemente alfarticolo 4, comima 2, del Reg. GE
B, 332009, Vimbotigliamento deve aver luogo nella
predeita zona geopralica delimitata per salvaguardare
e qualita e assicuare {efiicacia dei  conlrodl,
Tultavia, 2 salvaguardia dei diritti precostiuitt dei
sogaetti  che  iradizionalmenic  hanno  cifcimato
Pimbottigfaments al di fuorl delParea di produzione
defimilata, sonn previsle awtorizzagdoni individeali
alle condizioni di cui all’articolo 35 comuna 3 lettera
¢} deila Lepge n.238 del 12 dicembre 2016

Disposizioni supplementéari in materia di
etichettuiura
Leaislazione unionate

| NelPetichetiatura & presentazione delle tipologie  del
| vini “Sieilia” Zibibbo ¢ “Sicilia” Zibibho spumante
| & victata wtifizzare 1 sinonimi  ufficiaimente
riconosciuti per il predetto vitigno “Zihibba,

“Descrizione delia
condizione

.| Confezionamento
' Legislazione nuzionale

Quadro di riferimento
“giurigico

1 vini della Denominazione di Ordgine Controllata
“Sicilia” devono esscre immesst al consumo  in
recipienti in vetro del volume nominake massimo di 3
| hier, fatta  ecceszione per e bottighe di forma
| radizionale bordolese o borgognofla o renana, che
passono essere di capaciti massima di 18 litrt.

19404801




