I.R.V.0O.S. Unita Operativa di Noto
Bollettino sulla situazione fitosanitaria in vigneti della Sicilia sud-orientale dell’ 20.07.2016

Areale comune di Siracusa. Le osservazioni hanno riguardato il vitigno Moscato b.
Fase fenologica: maturazione

Monitoraggio della tignoletta dell’uva: Notevoli catture del lepidottero nelle trappole, e preferibile attendere la prossima settimana per valutare
I’eventuale picco di catture ed il raggiungimento della soglia di intervento.

Oidio: Si e rilevata una leggera presenza di oidio sui grappoli. Ma nei vigneti dove e stato effettuato un trattamento fitosanitario il patogeno
risulta pochissimo attivo.

Peronospora: Nessuna presenza del patogeno.

Continuano a rilevarsi acini danneggiati da uccelli e da vespe con conseguente presenza di marciume acido.
Le vigne non irrigate presentano sintomi di stress idrico, opportuna una irrigazione straordinaria.

Areale comune di Noto. Le osservazioni hanno riguardato i vitigni Nero d’Avola e Moscato b.
Fase fenologica: inizio invaiatura

Monitoraggio della tignoletta dell’uva : Sporadiche catture del lepidottero nelle trappole a feromoni.

Oidio: E’ stata rilevata presenza della fitopatia sui grappoli(soprattutto sul Nero D’avola), ma nei vigneti dove & stato effettuato un trattamento
fitosanitario il patogeno risulta poco attivo.

Peronospora: Non e stata rilevata presenza della fitopatia.

Le viti non irrigate presentano sintomi di stress idrico, opportuna una irrigazione straordinaria.

Areale comuni di Vittoria (C/da Favaraggi) ed Acate (C/da Fontane). Le osservazioni hanno riguardato i vitigni Frappato e
Nero d’Avola e Viognier



Fase fenologica: chiusura grappolo, sul Nero D’Avola qualche acino appena invaiato.

Monitoraggio della tignoletta dell’uva: nessuna cattura sulle trappole a feromoni.

Oidio: non e stata rilevata presenza della fitopatia.

Peronospora: Non e stata evidenziata presenza della fitopatia.

Le viti non irrigate presentano sintomi di stress idrico, opportuna una irrigazione straordinaria

Cinetica
Ac. Tot. Ac. Mal. Ac. Tart.
Data Comune | Contrada | Alt.s.l.m. Varieta Brix Babo g/l pH |Babo/Ac. Tot. g/l g/l APA
Noto Bufalefi 31 Merlot #DIV/O!
Acate Fontane 204 Merlot #DIV/0!
Acate Fontane 204 Frappato #DIV/0!
Nero
Acate Fontane 204 d'Avola #DIV/0!
Vittoria Favaraggi | 210 Frappato #DIV/0!
Nero
Vittoria Favaraggi | 210 d'Avola #DIV/0!
Nero
Noto Buonivini |57 D'Avola #DIV/0!
Nero
Noto Burgio 26 D'Avola #DIV/0!
18/07/016 | Noto Buonivini |32 Chardonnay| 12,65 10,90 17,50 2,94 0,62 11,72 8,8 189
18/07/016 | Noto Fontanelle |4 Moscato b. 11,5 9,90 19,80 3,00 0,50 8,9 11,20 110
18/07/016 | Siracusa | Targia 20 Moscato b. 17,19 14,81 6,85 3,34 2,16 3,09 6,23 38
18/07/016 | Siracusa | Frescura |50 Moscato b. 12,64 | 10,95 12,89 2,96 0,85 6,04 8,73 59
18/07/016 | Noto Buonivini |40 Moscato b. 14,62 12,60 9,90 2,95 1,27 517 9,39 38
19/07/016 | Vittoria Favaraggi | 210 Viognier 10,54 9,16 18,25 2,85 0,50 10,90 9,56 243,00




