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“Titone” alyvuogiy aliejaus
etiketes vertina daugelio
daliy gero skonio mégéjai. | L&

Azienda Agricola Biokogica Titone

Tolone

Bendrovés savininke
Antonella Titone
dziaugiasi Siy

mety derliumi.

ALYVUOGIY ALIEJUS SICILIETE
NURUNGE KVEPALUS , DIORISSIMO”

Kuo kvepia geriausias 2012 mety planetos alyvuogiy aliejus? Sunokusiais
pomidorais ir naktj Sienauta zole. , Titone" aliejus — subtilus ir elegantiskas
karinys. Jis kvepia Sicilija. Bet visai ne ta, kurig matéte serialuose apie mafijq.

Paulius JURKEVICIUS

Specialiai |, Stiliui” i§ Trapanio (Sicilija)

P erzenges bendrovés ,,Azienda Titone”

slenkstj nelabai suprantu, kur atsiddriau —
garsaus futbolo klubo Slovés galerijoje
ar alyvuogiy aliejaus Ukyje.

Erdvioje svetainéje — daugybé diplomy,
medaliy, tauriy. Akyse mirga angliskas zodis
,best”, italiskas , migliore”, vokiskas , beste” —
visi jie reiskia ,,geriausias”.

Negaistu laiko skaiciuodamas titulus, kuriuos
laiméjoVakary Sicilijoje spaudziamas,, Titone" —
gal penkiasdesimt, o gal ir visa Simta.

Svarbiausias — Stai tas, Zaliame rémelyje.
Autoritetingas alyvuogiy aliejaus gidas ,,Flos
Olei” kasmet i penkiy Simty planetos alyvuo-
giy aliejy iSrenka geriausia. Simet pasaulyje §j
titulg pelné tyras ir ekologiskas ,, Titone”.

Tai trijy alyvuogiy rasiy — ‘Nocellara Beli-
ce’,'Cerasuola’ ir ‘Biancolilla’ misinys. Visos jos
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auginamos vien Sicilijoje, todél aliejaus pasau-
lio cempiono etiketéje yra mélynas saugomos
kilmés Zenklas. Tai svarbu ar ne? Zinoma, svar-
bu: jau jpratome vyna prie piety stalo rinktis
pirma pasidoméje, i kokios vynuogiy risies jis
iSspaustas: ‘Merlot’, 'Sangiovese’ ar ‘Syrah’.

Su alyvuogiy aliejumi yra panasiai — tai rd-
Sinis produktas, jo aromatas ir skonis priklau-
so nuo konkrecios alyvuogiy rasies.

,IS pradziy paragaukite i$ vienos rasies —
‘Biancolilla’alyvuogiy iSspausto aliejaus”, — sid-
lo tkio savininké Antonella Titone.

Ragauju: Svelnus pievy aromatas, gomurj
vOs vos gnybia prislopintas pikantiskumas.

,Man Sis aliejus yra pernelyg Svelnus’, —
pripazjsta A Titone.

‘Biancolilla’ puikiai tikty prie zuvies ir jury
gérybiy, bet mésos kepsnys jj turblt uzgozty.

O dabar, démesiol Ragaujame geriausig
pasaulio alyvuogiy aliejy.

UZdengiame servetéle taurele su alieju-

mi, pasildome delne ir jjungiame jutimo orga-
nus.Aukso spalva su smagiais Zaliais blyksniais.
Spalvingas nusienautos pievos, prinokusiy po-
midory, Zaliy saloty, SvieZiai malty juodujy pi-
piry aromatas.

Véliau ryskéja Svieziy obuoliy ir Salavijy
aromaty potepiai. Burnoje ,, Titone™ elgiasi
temperamentingai, tai — tikras pasaulio ¢em-
pionas: galingas, pikantiskas, aitrokas. ligas, ener-
gingas poskonis.

Prasau Antonellos papasakoti, kokia yra
jos aromato ir skonio koncepcija.

,AS stengiuosi sukurti tokj alyvuogiy alie-
ju, kuris atitikty Zodj ,,harmoningas”, — aiski-
na siciliete.

Nors esame gamtos prieglobstyje, aplink
plyti alyvmedziy giraités, A Titone, pasakodama
apie savo kurinj, pasitelkia mados terminus.

,Alyvuogiy aliejaus aromatas ir skonis turéty
biti tarsi elegantiska moteris —be priekaisty. Be-
je, kaip atrodo elegantiska moteris? Jos iSorés [>
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Alyvuogiy aliejus Sicilijoje
spaudziamas Siuolaikiskais
jrenginiais.

nedarko réksmingos spalvos, aksesuarai.”

Abejoniy nelieka:,, Titone™ alyvuogiy aliejus —
aukstosios gastronominés mados produktas.

Toks jis yra todél, kad autoré savo kuriniui
kelia didziulius reikalavimus.

,/AS Zinau, kokio aliejaus laukia mano klien-
tai. Noriu, kad jie atpaZinty ,, Titone"” i$ dau-
gybés kity aliejy. Jeigu taip nutinka, jauciu
pasitenkinima savo darbu.

Neseniai Olandijoje per aklaja degustaci-
ja vienas ragautojas staiga Sukteléjo:, Bet juk
tai aliejus i$ Sicilijos, i$ Trapanio — ,, Titone”!
A3 buvau laiminga”, — pasakojo italé.

Kalbéti apie alyvuogiy aliejy su Antonella —
malonumas. Mados terminais kalbanti mo-
teris norom nenorom privercia pasitempti
ir pakeisti nuomone apie tokj, atrodyty, vi-
siskai Zemiska ir kasdieniska produkta kaip
alyvuogiy aliejus.

Kazkada as ir pats jsivaizdavau, kad Sicilijo-
je aliejaus reikalais ripinasi pagyveng juodb-
ruvai vyrai sauléje jdegusiais veidais, ant galvy
batinai uzsimauksline tradicine vilnone kepu-
raite ,,coppola” su snapeliu.

Bet Cia, Trapanio apylinkése, aiskéja visai kita
tikrové: geriausia pasaulyje aliejy daro moteris. Ji
— Sviesiaplaukeé ir visai nejdegusi.Tai naujos kar-
tos sicilieté, kuriai nusispjauti j stereotipus.

Beje, Antonella nelabai panasi | visa gyve-
nima zemeés tkyje dirbanciag moter;.

,, Duttkstantaisiais dirbau ne Ukyje, o vais-
tinéje. Esu diplomuota chemijos specialisté, —
aiskino pasnekové.— Paskui nusprendziau, kad
turiu sukurti iSskirtinj alyvuogiy aliejy.”

iskas prasidéjo nuo aromaty me-
\/diioklés.Tad dabar jau galiu skaityto-
jams paaiskinti Sio rasinio pavadinima.
Kuo dia détas ,,Diorissimo”, koks rysys tarp

prancuzy dizainerio kvepaly ir Sicilijos aly-

38

,,Azienda
Titone”
troféjy
galerija.

vuogiy aliejaus? Rysys yra. Toks pat kaip tarp
kvapy ir emociju.

,Kiekvienas aromatas perteikia tam tikra
emocija.AS nuo vaikystés stengiausi perpras-
ti kvapy pasaulj: uzsimerkiu, tiriu kvapus, spe-
lioju, paskui atsimerkiu, aiskinuosi, ka atspéjau,
ko neatspéjau”’, — pasakojo A Titone.

, Diorissimo" buvo mégstamiausi Antonellos
senelés kvepalai. Jai jie irgi labai patiko.Véliau, kai
neteko senelés, Sis kvapas italei tapo savotisku
vaikysteés, laimingo gyvenimo Zenklu. Taip buvo
tol, kol Trapanio vaistininké nusprendé keisti dar-
ba ir tapti alyvuogiy aliejaus gamintoja.

Alyvuogiy aliejaus aromaty puoksté — sub-
tili ir sudétinga.

,Viena dieng supratau, kad atéjo laikas
apsispresti: arba mégstami kvepalai, arba aly-
vuogiy aliejaus aromatas. Ir,,Diorissimo” pra-
laiméjo”, — Sypsodamasi kalbéjo geriausio
pasaulyje alyvuogiy aliejaus kuréja.

erprasti alyvuogiy aliejaus puokste — su-
P nokusiy pomidory, obuoliy, pipiry, artiso-

ky, Sviezios zolés kvapus — nelengva, bet
jmanoma. Bet tai — profesionaliy ragautojy dar-
bas.Alyvuogiy aliejaus gamintojo uzduotis — ge-
rokai sunkesné: ne tik atpazinti, suprasti, bet ir
prisijaukinti aromata, pateikti ji vartotojui.

A.Titone nepamirso savo ankstesnés pro-
fesijos. Chemiké-farmacininkeé tiksliai perprato
alyvuogiy aliejaus gamybos technologija. Aro-
maty medZiokléje ji pasitelkia Zinias ir Siuolai-
kine technologija.

Pavyzdziui,azoto panaudojimas. Kad spau-
dziamy alyvuogiy salytis su iSore sumazéty iki
nulio, kad per gamybos procesa neissilakstyty
vaisiski kvapai,, AziendaTitone” susmulkintas
alyvuoges permaiso hermetiskuose induose,
kuriuose vietoj oro jpurskiamas azotas.

Pikliausias bet kokio aromato priesas —
Siluma. Jprastiné Saltai spaudziamo aliejaus
gamybos temperatira — 28-29 laipsniai. O
,Azienda Titone"” alyvuogiy masés tempera-
tdra — dviem trimis laipsniais mazesné.

Ka reiskia du laipsniai? Daug, nes produk-
to aromatas gerokai ryskesnis, uztat aliejaus
kiekis — mazesnis.

Apie alyvuogiy aliejaus kokybe, kaip ir vy-

_Idiliskas
Sicilijos
peizazas.

no, daug pasako Zaliavos ir kiekio santykis.
Kuo mazesnis kiekis, tuo daugiau kokybés —
aromato ir skonio.

,Mes 8 100 kilogramy alyvuogiy iSspau-
dziame tik 10 litry aliejaus”, — sako Antonel-
la. Tai labai mazai.

eriausias 2012 mety pasaulio alyvuo-
G giy aliejus néra pigus malonumas.Alie-

jaus gidas ,,Flos Olei" raso, kad 0,25
litro talpos buteliukas ,, Titone™ aliejaus kainuoja
apie 10 eury (34,5 lito). Jeigu jis buty iSpilstytas
| iprastinius vyno butelius, vienas toks butelis
kainuoty apie 25-30 eury (80100 lity).

Geras arba labai geras vynas, tarkime, Tos-
kanos ,Brunello di Montalcino” panasiai tiek
ir kainuoja.

Apzilréjes nedidele, bet labai modernia
alyvuogiy spaudimo linija, zvilgteliu j virsy.Virs
dury didZiulémis raidémis parasyta: , Geriau-
sias vaistas — tai maistas”. Kas ia taip drasiai
pasaké? Hipokratas. Ar antikos graiky masty-
tojas turéjo galvoje alyvuogiy aliejy? Gali buti.
Juk ne bet koks maistas gali bt vaistas.

Bet A Titone — buvusi vaistininké, tad jos alie-
jus pagamintas laikantis Hipokrato priesaikos.

,,Nuo dia iki Afrikos kranty — netoli. Mums
&ia, Sicilijoje, negresia didziausia Siaurés Itali-
joje auganciy alyvmedZiy problema — Zaltis.
Bet yra kitas nuoZmus priesas — vadinamo-
ji alyvmedziy muselé. Jos gali sugadinti be-
veik sunokusiy alyvuogiy derliy. Taip atsitiko
[994-aisiais”, — teigé italé.

Kaip Sicilijos aliejaus gamintojai ginasi nuo
Sios nelaimés? Vieni purskia chemikalus, kiti
nepurskia.,,AziendaTitone" nieko nepurskia.
Drauge su Palermo universitetu iesko seny,
liaudisky ir naujovisky budy derliui iSsaugoti
derliy. Kartais sekasi, o kartais nelabai.

Klausiu Antonellos, ka ji daro tada, kai ne-
siseka. ,,Darome maziau aliejaus”, — atsake
moteris. ISvertus i verslo kalbos — tenka su-
sitaikyti su nuostoliais.

Atsisveikindama A.Titone vaiSina cia pat
varske kemsamu ,,cannolo siciliano”. Bet fan-
tastisko skonio saldumynas, kaip ir Christiano
Dioro kvepalai, pralaimi ka tik ragautam ge-
riausiam pasaulyje alyvuogiy aliejui. O
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