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Вино и Компания
При поддержке компа-

нии “Вино и Компа-
ния” в итальянском ресто-
ране “Osteria Montiroli” со-
стоялся гастрономичес-
кий ужин по случаю визи-
та Антонио Капальдо –
владельца винодельческо-
го хозяйства Feudi di San
Gregorio – “Лучшей вино-
дельни года Италии 2011”
по версии винного гида
Duemilavini и Ассоциации

Сомелье Италии. Шеф-по-
вар ресторана Массимили-
ано Монтироли и Антонио
Капальдо представили гос-
тям ужин из четырёх блюд
под аккомпанемент изыс-
канных итальянских вин
хозяйства Феуди ди Сан
Грегорио. Музыкальное
настроение создавали все-
ми любимые итальянские
мелодии в исполнении
бандуристов.

Бабочка для Cointreau
Вгастрономическом бу-

тике Hediard на Боль-
шой Дмитровке состоя-
лась презентация нового
облика ликёра Cointreau.
Талантливый французский
дизайнер Алексис Мабий,
сотрудничавший с Ungaro,
Nina Ricci и вместе с Галья-
но создававший ювелир-
ные украшения для Dior,
сделал стильное и экстра-

вагантное украшение для
янтарной бутылки Coin-
treau. 

Уже многие годы муж-
ской галстук-бабочка явля-
ется творческой страстью
дизайнера, он использовал
его и на этот раз, чтобы
подчеркнуть элегантность
знаменитого ликёра. Стро-
гий металлический чехол с
ажурным орнаментом из

галстуков-бабочек и эф-
фектная бабочка на гор-
лышке бутылки, по задумке
модельера, отсылают в “ре-
вущие двадцатые” – эпоху
безрассудства и творчес-
кого подъёма, феминизма
и эмансипации, “крича-
щих” цветов, эклектики и
к о к т е й л е й , в к о т о р ы х
Cointreau был одним из
главных ингредиентов.

Южная Россия ищет свой стиль
Вконце апреля в Крас-

нодаре прошёл еже-
годный международный
дегустационный конкурс
вин “Южная Россия”. В
этом году на суд автори-
тетного жюри были пред-
ставлены около 170 об-
разцов. По результатам
слепой дегустации 27 вин
были удостоены золотых

медалей, 10 получили се-
ребро, и 13 – бронзу. Сре-
д и п о б е д и т е л е й в и н а
“Лефкадии”, “Миллеров-
ского винзавода”, “Фана-
гории”, “Авроры”, “Абрау-
Дюрсо”, Chateau le Grand
Vostock, “Мысхако”, “Ку-
бань-вино”.

Итоги конкурса про-
комментировал член жю-

ри, судья международного
уровня и один из лучших
винных экспертов мира
Бретт Криттенден: “За те
пять лет, которые я наблю-
даю российские вина, ка-
чество значительно вы-
росло. Чувствуется про-
гресс в работе на вино-
граднике, поиск собствен-
ного Стиля”.

Помоги ветерану!
Российский благотвори-

тельный обществен-
ный фонд помощи инва-
лидам и участникам Вели-
кой Отечественной войны
“ВИКТОРИЯ-1945” при
поддержке ГК”КИН” и УК
“Нектарин” в честь 67-й го-
довщины Победы в Вели-
кой Отечественной войне
реализует благотворитель-
ную программу “Я помог
ветерану!”. Собранные в
рамках программы средст-
ва будут направлены на
улучшение материально-
технического обеспече-

ния госпиталей ветеранов
войн. Для госпиталей будет
приобретено современное
медицинское оборудова-
ние, бытовая техника для
установки в палатах паци-
ентов. Программа про-
длится до 31 мая 2012 года.
Подробный отчёт о ре-
зультатах програм будет
опубликован на сайте
фонда. Поддержать про-
грамму “Я помог ветерану!”
могут как юридические,
так и физические лица че-
р е з л ю б ы е о т д е л е н и я
Сбербанка России.

Фестиваль вин ЮАР
Вгостинице Courtyard by

Marriott состоялся Тре-
тий фестиваль южноафри-
канских вин в Москве. На
мероприятия были пред-
ставлены вина, ещё не на-
шедшие своих российских
поставщиков, так и уже
прочно завоевавшие вни-
мание любителей вина.
Особое внимание профес-
сиональных посетителей

выставки привлекла об-
ширная экспозиция круп-
нейшей виноторговой
компании ЮАР DGB.

В рамках фестиваля ви-
ноторговая компания “Ру-
сьимпорт” провела верти-
кальную дегустацию вин
прославленного хозяйства
Kanonkop из Стелленбоша.
Владелец винодельни Йо-
ханн Крихе (Johann Krige)

собственноручно предста-
вил линейку Пинотажей
2010-2006 годов, а также
бордоские бленды Paul
Sauer урожаев 2009-2005.

Также известный экс-
перт по винам ЮАР Влади-
мир Городков провёл об-
зорную дегустацию Ассо-
циации “Вина Южной Аф-
рики” (WOSA): Why our
Winelands are Wild?

Винный фестиваль на Сицилии
На северо-востоке Си-

цилии в городе Ми-
лаццо прошёл винный фе-
стиваль. Свои самые луч-
шие вина представили на
суд международному жю-
ри более пятнадцати про-
изводителей винодельчес-
ких зон Мамертино DOC,
Фаро DOC и Мальвазия
Липари DOC. Этот проект
состоялся при поддержке
департамента сельскохо-
зяйственных и продоволь-

ственных ресурсов Сици-
лии, президента ассоциа-
ции “Strada del Vino” синь-
ора Руджеро Вазари, пред-
ставительством Минис-
терства сельского хозяй-
ства региона Мессина,
торгово-промышленной
палаты города Мессина,
государственного совет-
ника провинции Мессина
Марии Розарии Кузумано.
Целью проведения встре-
чи между сицилийскими

производителями и ино-
странными журналистами
и импортёрами было по-
казать отличие производ-
ства вина и развитие экс-
порта в такие государств,
как Бразилия, Великобри-
тания, Россия и Швеция,
где потребление хороше-
го вина непрерывно рас-
тёт, а так же закрепить
свои позиции на традици-
онных международных
рынках.

Эра собственных виноградников!
Миссия группы компа-

ний “Легенда Крыма”
– сделать качественное ви-
но доступным для всех! И
для достижения этой цели
в апреле 2012 года были
посажены первые лозы на
70 га в Крыму! Виноград-
ные лозы классических
сортов были выращены во
французском питомнике, а
поле оснащено системой

капельного орошения, ко-
торая на сегодняшний
день является самой эф-
фективной системой по-
лива. Виноградники рас-
положены между Севасто-
полем и Евпаторией, на од-
ной широте с Францией.
Природный климат Крыма
создаёт особые условия
для возделывания вино-
градников и производства

высококачественных вин!
К 2018 году общая пло-
щадь виноградников будет
составлять порядка 1350
га, это позволит выращи-
вать не только классичес-
кие сорта винограда, такие
как Мерло, Каберне Сови-
ньон, Пино Нуар, Совинь-
он Блан, но и абсолютно
новые – эксперименталь-
ные! 

Московская премьера Rеmy Martin
Специально к 65-му Канн-

скому кинофестивалю
Коньячный дом Remy Mar-
tin выпустил ограниченную
серию коньяка VSOP –
Festival de Cannes 2012 в
графине Magnum Collector. 

Rеmy Martin уже 8 лет
в ы с т у п а е т п а р т н ё р о м
Каннского фестиваля, и в
этом году легендарный

французский коньяк вновь
появится на набережной
Круазетт среди звезд миро-
вого кино. Третий раз под-
ряд в честь главного кино-
события Франции и всего
мира Remy Martin выпуска-
ет эксклюзивную серию
коньяка VSOP Festival de
Cannes. В предыдущие го-
ды благородный напиток

был представлен кинобо-
монду в красном и чёрном
“нарядах”. На этот раз Remy
Martin VSOP появится на
фестивале в золотом гра-
фине Magnum Collector, ук-
рашенном чёрной пальмо-
вой ветвью и киноплёнкой,
напоминающей изящное
кружево искусно сплетён-
ных киносюжетов. 

Новый взгляд на знакомый вкус
Легендарный итальянский бренд Cam-

pari, чья связь с модой, звёздами и
светскими вечерами укреплялась на про-
тяжении многих лет, поддержал откры-
тие Фестиваля нового итальянского кино
– N.I.C.E. Открытие фестиваля состоялось
в столичном кинотеатре 35 мм, который
известен своим прогрессивным взглядом
на кинематограф. Знаковое с точки зре-
ния кросскультурной коммуникации ме-
роприятие посетили именитые гости, как
с российской, так и с итальянской сторо-
ны. В холле кинотеатра можно было
встретить известных российских режис-
сёров Никиту Михалкова (на фото) и Вла-
димира Хотиненко, знаменитую итальян-
скую актрису Валерию Соларино и дру-
гих деятелей кино. Лицами напитка Cam-
pari являются такие всемирно известные
актрисы как Джессика Альба, Мила Йово-

вич, Сальма Хайек, что ещё раз подтверж-
дает органичное сочетание Campari и ми-
ра кино. После того, как организаторы и
партнёры сказали свои приветственные
слова, фестиваль официально объявили
открытым, и все гости смогли насладить-
ся первой картиной Пупи Авати “Большое
девичье сердце”.

Как правильно выбирать вино?
Ответ на этот вопрос на-

шли все те, кто пришёл
на САММИТ КРАСНЫХ
ВИН в Энотеку “Азбуки
Вкуса” на Кутузовском, 18.
Гости Саммита узнали о
пяти стилях красных вин,
ориентируясь в которых,
можно легко подобрать
вино для любого случая:
будь то дружеская вече-
ринка или званый ужин
при свечах.

Идею классификации
вин по стилям предложил в
своё время британский
винный критик Оз Кларк.

Участникам Саммита пред-
ставилась возможность ис-
пытать эти принципы на
деле в ходе дегустации бо-
лее 50 вин из 16 виноделен
Италии, Франции и Чили,
поставляемых в “Азбуку
Вкуса” на эксклюзивных
условиях. Особую значи-
мость событию придало
то, что на Саммите присут-
ствовали представители
винных домов, и при по-
купке вина из дегустацион-
ной линейки все желаю-
щие могли получить авто-
граф винодела на этикетке.

У России второе место!
В2011 году объём поста-

вок шампанского в ми-
ре увеличился до 4,4 млрд.
евро (323 млн. бутылок),
это на 7% больше, чем
в 2010.

Россия подтвердила
свой статус лидера по ди-
намике роста поставок и
сейчас занимает второе
место после Австралии
среди крупнейших рын-
ков, импортирующих бо-
лее 1 миллиона бутылок в
год. Увеличив продажи на
24% (1,3 млн. бутылок),
Россия также поднялась на
пятую позицию по темпам

роста среди всех рынков
п о с л е И н д и и ( + 5 8 % ,
290,000 бутылок), Малай-
зии (+44%, 266,000 буты-
лок), Австралии (+32%, 4,9
млн. бутылок) и Южной
Кореи (+31%, 481,000 бу-
тылок). “Россия проявляет
растущий интерес к шам-
панскому, и обладает ко-
лоссальным потенциалом,
если мы вспомним исто-
рию”, – говорит Тибо ле
Майу (Thibaut Le Mailloux),
директор по коммуника-
циям Межпрофессиональ-
ного комитета шампан-
ских вин Франции. “Сей-

час Россия находится на
16 месте в общем рейтин-
ге стран-импортёров, од-
нако 100 лет назад в 1913
г о д у о н а з а н и м а л а 5
строчку подобного рей-
тинга и в страну привози-
ли более 1 миллиона буты-
лок. Лишь в 2007 году был
снова достигнут уровень в
1 млн. бутылок, и мы мо-
жем рассчитывать, что ро-
мантическое увлечение,
так давно возникшее меж-
ду россиянами и шампан-
ским, может вырасти в се-
рьезное чувство уже в бли-
жайшие годы”.
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