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sono statl valuiati gli effetti sul vino di una diversa ge-
stione delle vinacce in fermentazione. I vini ottenuti da
fermentazione a cappello sommerso hanno presentato
parametri analitici e caratteristiche organolettiche su-
periori a quelli in cui sono state operate le classiche fol-
lature giornaliere ' '

A, Sparado, G. Genna, F Capraro, L. Prinzivalli, S. Sparla, M. Hagusa,
V. Melig - -+ # e RS sl e s e

Conciusion] parametri che ne condizionano in me-

glio 1 risultati.

Alla luce di questa prima esperien- ,

za, e possibile evidenziare che la fer- Antonio Sparacio, Giuseppe Genna
mentazione a cappello sommerso ha ' Felice Capraro, Leo Prinzivalli
permesso di ottenere, per il Perrico- Salvatore Sparla, Mario Ragusa
ne, dei vini che presentano dei buoni | Vincenzo Melia
parametri analitici e con caratteristi- Istituto regionale della vite
che organolettiche superiori a quelle e del vino
ottenute In precedenti esperienze. Settore tecnico-sperimentale
Ovviamente i margini di miglioramen- | Palermo
to e di perfezionamento non sono li- irvw@uitevino.it
mitati, anzi e opportuno ripetere I’e-

sperienza per meglio individuare quei  La bibliografia verra pubblicata negli estratti.
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