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RIASSUNTO

Durante il processo di dppassimento al s
ria”, il tenore di polifenoli della buceia e della pol
Perd nell'uva completamente disidratata so
dell'uva matura, anche se in rapporti diversi.

L'uva sovramaturata su pianta
simile a quella dell'uva appassita al sole.

L'appassimento in

gelate, a causa della rottura delle membrane

per la preparazione del campione, Je PPO po
della buccia e della polpa.

SUMMARY

During sun drying of “Zibibbo di Pantelieria” (sin. Muskat of Alexandria)
grapes, the amount of skin and Pulp phenolics rem

Drying in efficiently ventilated rooms,
minor decrease of the amount of phenolic comp

Moreover it has been found that, duri
the breaking of cellular membranes of the previ
hydroxy cinnamoy! tartaric acids and the oth

at low temperature, leads fo 2
ounds.




