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Riassunto

Il mercato del vino € in conlinua evoluzione, so-
prattutto per quanto riguarda la tipologia der consuma-
tori. Recenti indagini di mercato hanno evidenziato
che esiste una notevole potenzialita del mercato nel-
I’assorbimento di vini rossi, pill 0 meno invecchiati,
ma di buon livello qualitativo. In questo ambito la vi-
tienologia siciliana potrebbe trovare una giusta collo-
cazione ed una nuova motivazione di rilancio per di-

VErsl motivi:
- la produzione regionale di vini rossi € al di sotto

del 10%;
- la Sicilia € par'tlcolaxmente vocata alla produzione

d1 vinl rossi.

Tenendo in debita considerazione I’analisi soprae-
sposta, I’Istituto Regionale della Vite e del Vino ha in-
trapreso un vasto programma di sperimentazione vitie-
nologica particolarmente orientato alla produzione di
vini rossi ad alto livello qualitativo. avendo come
obiettivo quello di creare de1 vini 1n cui €1 s1a una cer-
ta “predominanza” di vitigni autocton! in grado COSI

da evidenziare quella caratteristica di tipicita der vini

stessi, caratteristica, questa, assal ricercata dar consu-
ma’tort.

Un vitigno autoctono su cul si ¢ lavorato molto e
sul quale si ha un buon livello di conoscenza ¢ 1l Nero
d’Avola. Questa cultivar ha caratteristiche tali da per-
mettere [’ottenimento di una gamma di prodotti che
vanno dai vini novelli, a1 grandr vinr da invecchia-
mento in barrique o botte. Al fine di valutare la gam-
ma delle potenzialitd produttive del Nero d’Avola so-

- no stati studiati una serie di assemblagg: con vini del-

I’annata ‘92 da destinare all’invecchiamento.
In pratica sono stati fatti degli assemblaggi di vini

~utilizzando una base di Nero d’Avola combinandola

con diverse percentualr di vini da vitigni alloctoni,
quali Cabernet Sauvignon, Merlot e Syrah. Dopo un
periodo di 10-15 mesi di invecchiamento in legno di
rovere francese, 1 diversi assemblaggi sono stati im-
bottigliati per un ulteriore periodo di affinamento In
vetro ed infine sottoposti ad analist degustativa per
saggiare le caratteristiche organolettiche. Si ¢ potuto
cosi verificare che il Nero d’Avola ha delle enormi po-
tenzialita come componente di vini di alto livello qua-

litativo e che I’assemblaggio con vini di varieta alloc-
tone si rende necessario per aumentare le sue peculia-
rita all’invecchiamento.
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